WSATNIN LK STORY DKOLU KONUMUZ:
RARS

*Sektor profesyonellerine yoneliktir.



|, JIUKT ONULU NEDIK

Eski bilgileri hatirlamamizi saglamak, bilgimizi artirmak amaciyla hazirlanmig bir
programdir.

J. STORY DKULUNA KIMLER KATILABILIKT

18 yasindan buyuk tum sektor profesyonellerine yoneliktir.

5. BUOKULU BITIRDIGIMDE KATILIY BELGESI ALABILECEK MIYIM?

Bu resmi bir egitim programi olmayip sadece bilgilendirme amaciyla
oo ° . ° ° ° o oo oo ° oo . . ;’m‘%
duzenlenmektedir ama isterseniz program sonunda kendinizi odiillendirebilirsiniz. ) )
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ders: i

Kone: NN

Farkli kulturlerin yasamig oldugu bu cografyada
tarihin toplumsal etkilegimi gunumuz Akdeniz
mutfaginda yasamaktadir.

WA

INTERNATIONAL WINE&SPIRITS ACADEMY



ders: i

Kone: NN

ANTALYA'NIN ONE GIAN HEZELERI

e Yesil otlar, kKirmizi turp, beyaz peynir, tulum peyniri, suzme yogurt, tahinli
patlican salatasi, tahinli kuru fasulye piyazi, saksuka, ¢ingen salatasi, kuru
patlican duzmesi, rurez, biyikli salata, ceviz taratoru

e Portakal, mandalina, elma, liziim, kavun, karpuz, muz, ergen (kizilcik)

e Keci pirzolasi, dana sis, firin tavasi, sac kavurmalar, kirma tavuk i1zgara
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ders: i

Kone: NN

ADANA'NIN ONE GIKAN MEZELER]

e Humus, salgam, tere, turp, Kavsara peyniri, cirtatan,
1zgara ko¢ yumurtasi, muhammara, sizme yogurt,
kabak cicegi dolmasi, parmak dolma, mitit Kofte,
kiyma Kebabi, tahin salatasi, terleme, kuzu ciger,
uykuluk, tere, sogus, sumakli sogan, ezme
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ders: ff]

Kone: NN

ANTAKYA'NIN ONE GIKAN MEZELER]

e Kefir abid kavunu, hicazi nar, oruk, kaytaz
boregi, biberli ekmek, katikli, cara ¢okelegi,
tepsi kebabi, tarator, cevizli biber, kazbasl,
zahter salatasi, humus, babagannus,
muhammara, surk, humus, fuzlu yogurt,
mortadella, bakla, ¢okelek salatasi, sembusek,
soganli yahni
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ders: ff|

Kone: NN

CAHRAMANMARAS'IN ONE CIKAN HEZELER]

e Dumas, tarhana, deri ¢cokelegi, ke¢i peyniri, patlican tava, boraniler,
pilacka, of, sebze ve peynir kavurmalari, eksileme, monca, eksili tursy,
tahinli kozlenmig patlican, sebze kizartmasi, sebzeli mikla, eksili dolgulu
kofte, eksili eya sulusu, yumurta peyvazi, lor dolmasi, bulgurlu kofte,
kisir, ciger taptapisi

e Turtata, liklik kofte, i¢likofte boregi, pulu pita, kokoska, buryan,
cevirme, somelek kofte, haluj, dalnig, cirdingig, durme, kebaplar
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ders: (i

Koned: AN

HERSIN'IN ONE CIKAN NEZELER

e Kayakorugu turgusu, baharatli turp, biberli roka, barbunya tava
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ders: (i

Koned: AN

CIBRI3'IN ONE CIKAN MEZELER]

e Hellim peyniri, kolokas, molahiya, yabani ispanak, yumurta otu, girdama, lapsana, kapari, ayrelli,
seftali kebabi, garavolli, pulya, badadez, patates koftesi, gulumbra, magarina bulli, kofter

*Bu icerik Raki Gastronomisi Kitabi'ndan derlenmistir.

WAL

INTERNATIONAL WINE&SPIRITS ACADEMY



