
*Sektör profesyonellerine yöneliktir.

IWSA ’n In  İ lk  story  OKUlu  konumuz :
‘ Rak I  Serv İ s İ  ve  Saklama Koşullar I ’



1 .  Story  Okulu  Ned İr?
Evde olduğumuz süre içerisinde eski bilgileri hatırlamamızı sağlamak, bilgimizi 
arttırmak amacıyla hazırlanmış bir programdır.

2 .  Story  Okuluna k İmler  kat i lab İ l İ r?
18 yaşından büyük tüm sektör profesyonellerine yöneliktir.

3 .  B u  okulu  b İt İ rd İ ğ İmde  KAT I L IM  BELGES İ  alab İ lecek  m İ y İm?
Bu resmi bir eğitim programı olmayıp sadece bilgilendirme amacıyla 
düzenlenmektedir ama isterseniz program sonunda kendinizi ödüllendirebilirsiniz.



RAK I

Rak I  Nas I l  Serv İ s  Ed İ l İ r

Kadehe tercihe (tek, duble vb) göre
ilk olarak rakı konulur. 

Sonrasında yine tercihe göre su ilave edilir. 

tek duble
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Serv İ s  Oran I

1'e 1

8 cl su

8 cl rakı

4 cl su

8 cl rakı

8 cl su

4 cl rakı

12 cl su

4 cl rakı
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RAK I

Rakının içinde bulunan, rakıya karakteristik tadını ve kokusunu veren 
anasondan gelen aroma bileşenleri alkol içerisinde kolaylıkla çözünebilirken, bu 

bileşenlerin sudaki çözünürlükleri oldukça azdır. 

Rakıya su eklenip, alkol derecesi %38 altına düşmeye başladığında anasondan 
gelen aroma bileşenlerinin su içerisinde çözünürlüğü azalır, rakı beyazlamaya 

başlar ve gözle görünür hale gelir.

RAK I  NEDEN  BEYA ZLAN IR



Sek rakıya buz eklendiğinde içeriğindeki anason bileşenleri kristalize olabilir.

Sulu rakıda ise önce su sonra buz eklenmelidir. Böylece anason kristalize olmaz.

*Su miktarını, buz da ekleyeceğiniz için azaltmanız doğru olur. 

Rak I ya  buz  konur  mu

RAK I



RAK I

Rak I  bardaklar I

Bülbül Ağzı Bade Kadehi

Tek Kadehi
Yüksek Kadehi

Cur’adan

Rakı Bardağı

Leylek Boynu
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Doğru  saklama koşullar I

Kapağı açılmadan;

• Güneş ışığından uzak
• Oda sıcaklığında
• Sabit sıcaklıkta,

uzun yıllar saklanabilir, raf ömrü yoktur.

Kapağı açıldıktan sonra;

• Serin bir yerde, mümkünse buzdolabında
• Kapağı sıkıca kapatılarak,

• Dik pozisyonda,
1-2 ay özelliğini kaybetmeden saklanabilir.



RAK I

Rak I  y I l land Ir I l I r  m I

Rakı; konyak, viski veya şarap gibi uzun yıllar 
dinlendirilmeyi gerektiren bir içki değildir. 

Rakı, uzun süre bekletildiğinde aromaları azalabilir.



RAK I

Rak I  serv İ s  s I cakl Iklar I
Hem rakı hem su soğuk olmalıdır (yaklaşık 8-10°C),

Servis öncesinde rakıyı soğutmak için buzdolabının 
kapağı uygun bir alandır.



RAK I

Ş İ şen İn  ağz Indak İ  b İ lyen İn  görev İ
Şişe kapağındaki bilye;

- rakının kolay bir şekilde kadehe servis 
edilmesini sağlar.

- rakı şişesinin tekrardan doldurulmasını 
önleyen bir emniyet tedbiridir.


