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WSA'NIN LK STORY DRULU KONUM
RARESERVISEVE SAKLAMA KOJULL
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*Sektor profesyonellerine yoneliktir.



|, JIOKT ORULL NED!K

Evde oldugumuz sure inde eski bilgileri hatirlamamizi saglamak, bilgimizi
arttirmak amac yl h l nmig bir progra md

J. STORY OKULUNA KIMLER KATILABILIR?

18 yasindan buyuk tum sektor profesyonellerine yoneliktir.

) BU OKUHJ BITIRDIGIMDE KATILIM BELGEST ALABILECEK HIYINT

Bu r egitim p ogrami olmayip sadece bilgilendirme amaciyla
duz I nme k’r dir ama isterseniz program sonunda Kendinizi odullendirebilirsiniz.
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Kone: {AKNASIL SERVIS EDILI

Kadehe tercihe (tek, duble vb) gore
ilk olarak raki konulur.
Sonrasinda yine tercihe gore su ilave edilir.
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Kone: St OF

ALTIN AYAR

8 cl su

8 cl raki
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HAFIF YUMUSAK ICIM
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8 cl su

4 cl raki
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SERT ICIM

4 cl su

8 cl raki »

- 2ye ]

GORUNTU RAKISI

12 cl su

4 cl raki »

"1'e 3
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Koned: K NEDEN SEYZLANR

Rakinin icinde bulunan, rakiya karakteristik tadini ve kokusunu veren
anasondan gelen aroma bilegenleri alkol i¢erisinde kolaylikla ¢ozunebilirken, bu
bilegenlerin sudaki ¢cozunurlukleri olduk¢a azdir.

Rakiya su eklenip, alkol derecesi %38 altina dusmeye basladiginda anasondan
gelen aroma bilegenlerinin su icerisinde ¢ozunurlugu azalir, raki beyazlamaya
baslar ve gozle gorunur hale gelir.
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Kones: R BUL KONOR 1

Sek rakiya buz eklendiginde icerigindeki anason bilesenleri kristalize olabilir.
Sulu rakida ise once su sonra buz eklenmelidir. Boylece anason Kristalize olmaz.

*Su miktarini, buz da ekleyeceginiz igin azaltmaniz dogru olur.
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Kone: ) SMIACLAR

Raki Bardag!

\L h

Bulbul Agzi Bade Kadehi Leylek Boynu
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ders- i
Kone: )05 SALLAA NOJULLAR

Kapag! agilmadan; Kapag! ac¢ildiktan sonra;
e Gunes IgIgindan uzak e Serin bir yerde, mumkunse buzdolabinda
e Oda sicakliginda e Kapag! sikica kapatilarak,
e Sabit sicaklikta, e Dik pozisyonda,
uzun yillar saklanabilir, raf omru yoktur. 1-2 ay ozelligini kaybetmeden saklanabilir.
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Kones: W ILADIRILE N

Raki; konyak, viski veya sarap gibi uzun yillar
dinlendirilmeyi gerektiren bir i¢ki degildir.

Raki, uzun sure bekletildiginde aromalari azalabilir.

WA

INTERNATIONAL WINE&SPIRITS ACADEMY



ders- i
Koned: K SERVS SICACLIKLAR

Hem raki hem su soguk olmalidir (yaklasik 8-10°C),

Servis oncesinde rakiyl sogutmak i¢in buzdolabinin
kapagi uygun bir alandir.
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onee: 5NN ABINDAK] BILYENIN GORE

Sigse kapagindaki bilye;

- rakinin Kolay bir gekilde kadehe servis
edilmesini saglar.

- raki sigesinin tekrardan doldurulmasini
onleyen bir emniyet tedbiridir.

WA

INTERNATIONAL WINE&SPIRITS ACADEMY



