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IWSA Hakkinda

IWSA yani International Wine and Spirits Academy; Milli EQitim
Bakanli§i onayli Fermente ve Distile icecek Servis Elemani
yetistirme programi yani sommelier vyetistirme programi
egitimlerini sUrdiren, ayni zamanda Londra merkezli 1969’dan
beri sarap ve yuksek alkollu i¢ckiler konusunda tim dinyaca
kabul gérmus WSET yani Wine and Spirits Education Trust’in
temsilcisiolan, sarap ve distile Gzerine egitim veren bir kurumdur.
Ayrica heray degisentemalarla sarap-yemek uyumu, raki-yemek
uyumu ve kokteyl workshop’lari da gerceklestirmektedir.




1- Aqua Vitae Nedir?

Aquavitae, latince “’hayat suyu’ anlamina gelir. Ve distile ickilerin
damitildigi donemde genel olarak farkh dillerde “hayat suyu”
adi verilirdi. Mesela, Fransizlar “eau de vie”, Kuzey Avrupalilar
“aquavavit” derdi. Viski de gene hayat suyundan gelir. EskKi
Keltlerin konustugu Gal Dilinde, “usquebaugh” hayat suyu
anlamina gelir. Bu “usquebaugh” zamanla kisaltilmis; “usque”,
“usqge” ve sonunda dilde donlp viski halini almis.

2- Bas Damitimci Kimdir? Bas
Harmanci Kimdir?

Viskide insanin rolu, gercekten cok ama ¢ok cok onemlidir. Viski
bir ustalik isidir, cok buyuk bir tecrtibe, cok buyuk bir ustalik ister.
Viskiler de insanlar gibi bambaska karakterlere sahiptir, hem bu
karakterleri yaratmada, hem de bu farkli karakterleri bir araya
getirerek yepyeni lezzetler yaratma isi de master distiller yani
bas damitimci ve master blender’larin isidir. Master distillerlar;
alkoli damitan, yani o viskinin damitim evi karakterini yaratan
insan olarak adlandirirlar, gercekten vyillarin tecrlbesi gerekir.
Muazzam Dbir bilgi ister. Master blender ise; viski evlerinin
yaptigi bambaska karakterdeki viskileri alip bir araya ahenkle
getiren usta olarak adlandinlir. Hatta baska damitim evlerinin
viskilerinin yaninda, ayni zamanda tek bir damitim evinin
yaptigi ancak bambaska ficilar icerisinde , bambaska yillarda
olgunlasan viskileri de bir araya getirerek gene yillar 6ncesinin
tatlarini, lezzetlerini yalnizca koklayarak, o muazzam koku alma
yetenegine guvenerek yaratan ustalardir. Yani viski icin insan
cok ama ¢ok dnemlidir.



3- Blended (Harman) Viski Nedir?

“Blended viski” farkli damitim evlerinin viskilerinin karisimi icin
kullanilan bir tabirdir. iskogya’da, belli bir miktar single grain
ve belli bir miktar single malt viski bir araya getirilir ve ahenkle
karistiriirsa, blended maltlar ortaya cikmis olabilir. Bunun
haricinde mesela, vatted ya da pure malt adi verilen viskiler
de vardir. Eger pure malt ya da vatted tabiriyle karsilasirsak,
anlayalim ki sadece single malt viskiler bir araya gelmistir. Ayni
sekilde single grain viskilerin blendleri de bulunmaktadir.

4- Diinyadaki Unlii Viski Barlarn ve
Dukkanlari Hangileridir?

Dinyanin bir cok yerinde viski barlari son zamanlarda sayilarini
gittikce arttirrken, ayni zamanda c¢cok eskiden beri mikemmel
viski servisi yapan ve portféyinde cok fazla viski bulunduran
mekanlar barlar da var. Mesela, Glasgow’da; “Pot Still” ve “Bon




Accord”, Edinburgh’da; “Usquabae”, “Bramble” ve “Devil’s
Advocate” isimli barlar, Londra’da Shoreditch’de “Black Rock”,
Marble Arch’da “Salt” ya da Soho’da “Milroy’s Bar” cok iyi
viski barlandir. Milan’da “The Spirit”, Amerika’ya gittigimizde
Los Angeles ve San Diego’da “Seven Grand”, New York’da
“Bar and Books”, tekrar Avrupa’ya déndugumizde Dublin’de
“Dingle Whiskey Bar” Speyside’a Iskocya’ya gectigimizde
kirsalda “Aberlour”, Speyside bdlgesinde “The Mash Tun” ve
"Craigellachie” otelin barlar, Barcelona’da “La Whiskeria”,
Amsterdam’da “dD William’s Whisky Bar” ve “Whisky Cafe
L&B”, Uzak Dogu’ya gittigimizde ise Tokyo’da “Bar High Five”
ve Hong Kong’da “Malt Whisky Bar” ilk sayabilecegim viski
barlari.

5- En Bilinen 5 Viski Kokteyli Nedir?

En cok bilinen, klasik viski kokteylleri dedigimizde, benim aklima
ilk gelenler, Whisky Sour, Rob Roy, Rusty Nail, Boulvardier ve
Whisky & Ginger olabilir.

6- Evde Yapmasi En Kolay 3
Kokteyl Tarifi Nedir?

Evde yapilan kokteyllerde, gunlik olarak buzdolabinda bulunan
malzemeleri degerlendirmek o6nemli. Cok fazla komplike
olmayan karisimlar evde de rahat rahat hazirlanabilir. Mesela,
karistirmak icin bir kavanoz kullanilirken Olcu olarak kiguk tlrk
kahvesi fincanlarinin da kullanilmasi mimkidn. Son zamanlarda,
“highball viski kokteylleri”’ yani uzun bardaklarda hazirlanan
viski kokteylleri diinyada trend olmaya basladi. Hazirlanmasi
cok cok kolay. Bir tane uzun bardagin igine dnce bir OlgU viski
koyabilirsiniz. Genelde bir dlci deyince 50 ya da 60 mililitreyi



disunmek ya da bir tlirk kahvesi fincanini distinmek mimkun.
Onun Uzerine meyve suyu eklemek mumkidn. Bu kendi
hazirlayacaginiz pure de olabilir. Evdeki blenderda seftali ve
feslegen yapraklarini hizlica ¢cektikten sonra ¢ok glzel bir seftali
puresi hazirlayabilirsiniz. Viskinin Uzerine bu seftali puresini
ekleyin, bol buz koyun ve uzun uzun karistirin. Buz bir yandan
biraz eriyerek kokteylde dengeyi saglayacak, ayni zamanda da
karisimi iyice sogutacaktir. Uzerine tekrar buz ekleyin ve kalan
boslugu da soda, gazoz gibi kdpukll bir mesrubatla doldurun.
Tekrar bir iki tur cevirdikten sonra muazzam bir ev kokteyli artik
sizinle birlikte. Bunun yaninda viski, eksi ile de cok iyi uyum
saglayabilir. Gene bir bardagin icine bir dlcl viski, biraz limon
suyu ve az seker ya da seker istermiyorsaniz bir tatl kasigi bal,
dogal bir bal ekleyerek, bunlarin hepsini karistirip sogutarak gene
mukemmel bir kokteyl yapmak miumkun. Son olarak da 6zellikle
kis aylari icin, Iskoc’larin 6zel kokteylini sdylemek istiyorum: Hot
Toddy. Hot Toddy, sicak bir kokteyl. iskoc viskisi, sicak su, bal,
biraz limon suyu, tarcin ve karanfilden olusuyor. Bunlarin hepsini
bir bardagin icinde gluzelce karistirip, sicak sicak, yudum yudum
icebilirsiniz.

7- Fici Cinsleri Nelerdir?

Fici cinsleri viski icin aslinda cok genis bir konu. En basta
sOylenmesi gereken, o ficinin yani agacin cinsi. Viski
olgunlastirmada genellikle mese agaci kullanilir. Ozellikle
Amerikan beyaz mesesi, Avrupa mesesi ve Japon mizunara
meseleri son zamanlarda en ¢ok kullanilan fi¢i cinslerindendir.
Mesela, Amerikan beyaz mesesinden yumusak, vanilyamsi
ve karamelimsi notlar tasiyan viskiler cikarken, Avrupa beyaz
mesesinde daha baharatsi, daha mese notlarini gtc¢li veren bitter
viskiler cikmaktadir. Tabii ki bunun haricinde, yuksek alkollU



ickiler beklemis ficilar iskog’lar tarafindan bolca kullanilir. Nedir
bu yiiksek alkollii ickiler? En fazla burbon ficisi alir isko¢’lar.
Icinde daha énce Amerikan burbon viskisi beklemis ficilar,
Kanada ¢avdar viskisi beklemis figilar. Bunun haricinde Giney
Amerika’dan rom ya da Avrupa’dan konyak, brendi beklemis
ficilar, iskog’larin tercihi olurlar. Bir de cok genis bir sarap figisi
talepleri vardir. Mesela Madeira saraplari, Portekiz’lerin Port cinsi
saraplari, ispanyol’larin seri saraplari, bunlarin icinde Olorosso,
Pedro Ximenez, Amontillado olabilir. Fransiz’larin bordeaux,
kirmizi saraplari ya da tatll sauternes saraplari, ruby port’lar,
ltalyan’larin barolo cinsi ya da chardonnay, muskat gibi farkl
saraplarin bekledigi ficilari da tercih ederler. Bir de tabii ki bu
ficilarin boyutlan var. Quarter dedigimiz figilar yaklasik 130 litre
kapasitedir. Burbon ficilarn 200 litre kapasitedeyken hogshead
denilen ficilar, 245-255 litre arasindadir. Puncheon’lar 320-
330 litrelik kapasiteye sahipken, butt ficilar 500 litre, maderia
drum’lar 650 litreyken, glinUmuzde ¢ok fazla kullaniimayan eski
Ingiliz Tun’larsa 950 litre kapasiteye kadar ¢ikabilmektedir.

8- Highland Viskilerinin Ozellikleri
Nelerdir?

Highland, cografi bayUkIigu sebebiyle bazen tek basina bir viski
bolgesi olarak adlandirilsa da genelde ayrintiya inince doérde
bdlmek daha mantikli olacaktir. Ozellikle kuzey, giiney, dogu
ve bati Highland viskileri birbirinden farkli karakterler tasirlar.
Yuksek rakimli tepelerin ve daglarin oldugu bir bdlge oldugu
icin kuzey Highland’deki viskiler genelde buzul sulari ile soguk
ortamlarda yapiimaktadir. Bu da viskilere bambaska bir karakter
kazandirir. Bunun haricinde bati Highland’de denize yakin olan
damitim evlerinin viskileri iyodik ve hafif tuzlu olurken, dogu



Highland tarafindaki viskiler daha yesil, daha orman ve ciceksi
boélgelerde oldugu icin gene bu karakterleri tasiyan viskilerin
uretildigi bolge olarak adlandirilabilir.

9- Islay ve Ada Viskilerinin

Ozellikleri Nelerdir?

Iskocya’nin batisinda bulunan Islay, ya da kuzeydeki Skye gibi
veya iyice kuzeyde bulunan Orkney adasi gibi farkli adalarda da
Iskoc viski damitim evleri bulunmaktadir. Ozellikle Islay ve Skye
adasindaki damitim evlerinin karakteri yogun isli, fime notlar
tasiyan ve iyotsu, hafif tuzlu viskiler olarak adlandirilabilir. Bunun
disindaki adalarda yapilan viskilerin icinde; gene isli olanlarin
yaninda deniz notlar tasiyan iyotsu viskiler varken, bir cogunda
da hala eski geleneksel usulde viskiler on plana ¢cikmaktadir.

10- Japon Viskilerinin Ozellikleri
Nelerdir?

Japon’lar, 1820lerden beri kendi viskilerini yaparlar ve birebir
Iskoc usuliiyle viski yapmaya baslamislardir. Agirlikli olarak tahill
da iskogya’dan alirlar. Geleneksel usiildeki viskilerini, Japon
iklimiyle bir araya getirerek tabi ki sanatciliklarini kullanarak
yaptiklari siselerde sunarlar. Son yillarda Japon viskileri de
dinyada dikkat ceken viskiler arasinda sayilabilir. Tabi Ki
narin, meyvemsi viskiler Japon viskilerinin genel karakterini
tasimaktadir. Yillanma konusunda da gene iskoclar kadar iddiall
olabilir Japon viskKileri.



1_1 - Kuzey Amerika Viskilerinin
Ozellikleri Nelerdir?

Kuzey Amerika dedigimiz zaman, iki tane viski Ulkesini sayabiliriz.
Bunlardan bir tanesi Kanada, bir digeri Amerika Birlesik
Devletleri. ik olarak yeni kitaya gécen iskoc’lar ve irlandalr’lar
burada bulduklari dogal ham madde olan cavdar ile viski
yapmaya basliyorlar. Daha sonra Amerika Birlesik Devletleri’nde,
Meksika’dan gelen misirin daha yogun olarak kullaniimasiyla,
Amerika Birlesik Devletleri biraz cavdardan uzaklasiyor ve
viskilerinde misir kullanmaya basliyor. Kanadal’lar, cavdar
viskisini ginimuzde hala yogun olarak Uretirler ve tlketirler.
Cavdar viskileri, meyvemsi ve narin notlara sahiptir. Genelde
kokteyllerde ¢ok fazla tercih edilir. Amerika’da ise gene cavdar
viskisinin yaninda 6zellikle burbon viski Uretilir. Burbon viskinin
Ozelliklerinin en basinda tabi ki yiksek oranda misir kullaniimasi
gelmektedir.

12- Lowland Viskilerinin Ozellikleri
Nelerdir?

Lowland, Iskocya’nin en iliman olan bélgesidir. Genellikle arpa
tarlalar, ciceklerveyemyesilovalar Lowlandbdlgesindedir. Dogal
olarak, bu bolgenin iklimsel kokulari ve karakteri, akan nehirlerin
yumusakhgi bu bélge sularina direkt olarak gecmektedir. Cok
fazla damitim evi olmasa da, Lowland bdlgesinin viskileri ¢cok
yuksek miktarlarda Uretilen, cok rahat icimli, narin viskiler olarak
adlandirilabilir.



13- Meleklerin Payi Nedir?

Angel’s share, yani meleklerin payi, isko¢’larin kullandigi bir
tabirdir. Viski, ficilarinda beklerken isiya bagh olarak her yil %2
oranindakayip verir. Yani %2’lik viski gokyuzune ugup gider. Tabi
Iskocya’da 20 milyon fi¢i oldugunu disiiniirsek bu gercekten
cok buyuk bir miktar yapiyor. Ficinin icindeki yariklardan,
klcuk catlaklardan yavas yavas goékyuzine dogru ucan alkol
ayni zamanda da ficinin icinde kalan viskinin karakterinde cok
blyuk bir 6nem tasiyor. CunkU viski ficillari bu sayede nefes
aliyorlar. Her yil %2 gOkyuzune ucarken, disandaki butlun
kokular da viski ficisinin igerisine giriyorlar. Tabi ki 0 ugan viski,
Iskocya’nin lizerinde bulutlar olusturuyor. O bulutlar da tekrar
asaglya yagmur olarak yagiyorlar. Kim bilir belki de iskogya’nin
dinyanin en guzel dogasina sahip Ulkelerinden biri olmasinin
sebebi de bu olabilir.

14- Neden Sarap Ficisi Kullanilir?

Viski olgunlastirmak icin, farkli icki ficilar kullanilir. Bunlardan
bazilan yUksek alkolll ickilerdir. Mesela burbon gibi, cavdar
viskisi, rom, konyak, brendi sayilabilir. Bir diger fici cinsi de tabi
ki sarap ficilardir. Ozellikle ispanyol’larin tatli seri, Portekiz’lerin
port, ya da Fransizlarin bazi tath sarap ficilan viski yillandirmak
icin cokga tercih edilir. Bunun en 6nemli sebebi sarabin disuk
alkolll sebebiyle ficlyl yemesinden ziyade, ficinin sarabi sunger
gibi emmesidir. Tabi ki, butun bu ficinin hicrelerine hapsolmus
olan duasuk alkolli sarabin rengi ve tathhgr daha sonra icine
koyulan viski alkolU tarafindan c¢ekilir, emilir ve viskiye daha tatli
daha farkl renkler ve saraba dair bazi aromalar kazandiriimis
olur.



15- Scotch (Iskoc Viskisi) Nedir?
Iskog Viskilerinin Ozellikleri
Nelerdir?

Scotch aslinda Iskog’lara verilen bir isim yani “iskocya’ya
has” anlamina geliyor. Bu su demek, eger bir viskinin Uzerinde
“Scotch” yaziyorsamutlaka bu viskinin iskogyasinirlariicerisinde
Uretilmesi, orada damitiimasi, gene isko¢ kaynaklarini agirlikli
olarak kullanmasi, iskocya’da olgunlasmasi ve gene iskogya’da
siseleniyor olmasi anlamina gelir. Peki Scotch viskilerin 6zellikleri
nedir? Tabi ki hikaye cok cok uzun ama kisaca bahsetmek
gerekirse ham madde olan tahil, genelde iskogya’dan kullanilir.
Iskoc’lar agirlikli olarak arpa kullanilirlar ve bu arpalar, diinyanin
en ince kabuklu arpalardir. Bunun haricinde iskog’lar dogal
nehir ve kaynak sular kullanirlar. Hatta bazi viskiler buzul sulari




ile yapilmaktadir. Ozellikle daglik bélgelerdeki damitim evleri
bu soguk su kaynaklarini kullanirlar. Ayrica dianyanin farkl
yerlerinden icinde farkli, degisik ickiler beklemis ficilarn toplar
ve bu ficilarda viskilerini olgunlastirirlar. Boylece dinyanin farkl
yerlerinin tatlari ve kokularini da gene o iskog viskilerine gecirmis
olurlar.

16- Single Malt Nedir?

Kisaca “single malt” tek bir damitim evinde, tek bir tahilla ve
geleneksel usulle Uretilen viskilerin genel ismidir.

17- Single Cask Nedir? Cask
Strength Nedir?

Single cask, sadece tek bir ficidan ¢cikmis olan viskinin o
ficinin numarasiyla siselenmis halidir. Ozellikle koleksiyon icin
viski merakhlarinin takip ettigi bir viski cesidi diyebiliriz. Cask
strength ise, ficidan ¢ikan viskinin Uzerine su eklenmeden yani
alkoll sonddridlmeden ylksek derecesiyle birlikte siselenmis
haline verilen isimdir. Single cask’de sadece tek bir ficidan
cikan viski siselenirken, cask strength’te farkli ficilardan cikan
viski siselenebilir.

18- Single Grain Nedir?

Single grain viskiler gene single malt viskiler gibi tek bir damitim
evinde Uretilirler. Ancak farkli olarak damitma ydntemleri
degisiktir. 1820’lerde Irlandali bir mucit olan Aeneas Coffey
tarafindan gelistirilen “surekli damitma” veya “Coffey stili
damitma” yontemi ile yapilirlar ve her tarlt tahil kullanilabilir.



19- Speyside Viskilerinin Ozellikleri
Nelerdir?

Speyside, Highland bdlgesinin icinde bulunan ve iskog viskisinin
ilk olarak Uretildigi bdlge olarak adlandirilir. Bu bdlgenin en
blyUk 6zelligi, nehirler bolgesi olmasidir. Ayni zamanda bdlge
adini iskogya’nin en biyik ve en hizli akan nehri “Spey”den
almaktadir. Bu bélgede isko¢ damitim evlerinin neredeyse yarisi
bulunur ve bdlgenin muazzam sularini kullanirlar. iskogya’da
adalara gore daha az isli hatta bazen hi¢ is notlar tasimayan
dengeli, meyvemsi viskiler bu bolgenin karakterini tasirlar. Ayni
zamanda tatll sarap ficillarinin kullanimi da Speyside bdlgesi
damitim evlerinin tercihlerindendir.

20- Tipik Viski Kokulari Nelerdir?

Tipik viski kokularini anlamak icin, her seyden 6nce o viskinin
nerede Uretildigine, nasil bir figida olgunlastigina, hangi tlkenin
viskisi olduguna, kullanilan ham maddeye ve Uretildigi bdlgeye
ya da sisenin Uzerine sOyle bir gbz atmakta fayda var. Mesela,
vanilya gibi bazi kokular Amerikan mese agaclarindan gelirken,
bazi meyvemsi kokular fermantasyon sirasinda ortaya cikar.
Kimi notlar, kullanilan tath sarap ficilarindan gelir. Kimi kokular,
denizdeneseniyotluvetuzluriizgarlarin biraktigiizlerdir. Ozellikle,
karamel, vanilya, bal, is, baharat, kuruyemissi kokular, zengin
meyve dedigimiz kuru incir, kuru kayisi, kuru erik gibi kokular,
ayrica cicek, cimen, limon gibi narenciye kokulari, mesemsi,
biramsi ¢agrisimlar da viskinin kokulari icinde sayilabilir.

21- Turba (Peat) Nedir?

Iskocya’da 6zellikle bati ve kuzeyde bulunan mavi, mor ciceklere



sahip yabani bir bitkinin fosilidir. Tabi ki bu fosil milyonlarca yil
degil 3000-5000 yil arahginda olusur. Mavi, mor cicekleri olan
bu yabani bitki, yerin 20-30 cm altinda ¢gamur halinde bir yakita
dénisir. iskog’lar hala kirsalda, evde, séminede bunu yakarlar.
Viskideki kullanimi ise, yas arpalar peat dumani ile birlikte bir
yandan kurutulurken, bir yandan da fumelenmis olur. Yani
“maltlama” diyebiliriz bu isleme. Kimi damitim evi bu islemi kisa
sure yapar ve az is kokusu tasirken, kimi damitim evlerinde bu
uzun saatlere yayilir ve gergekten ¢cok belirgin is notlari hissedilir.

22- Viski Bardaklarinin Ozellikleri
Nelerdir?

Viski bardaklar cok cesitli olabilir. Ozellikle en cok bilinen viski
bardagi bizim “on the rocks” dedigimiz kisa bardaklardir. Ya da
gene viski bardagi diye adlandinlabilen, old fashioned kisa bardak
da denilebilir. Bu bardaklar agzi genis bardaktir ve igine buz, hatta
buyuk buz pargalari almak icin Uretildikleri sylenir. Bunun haricinde
Ozellikle tadimlarda kullanilan, sek viskilerin aromalarini daha iyi
hissedebilecegimiz “copita” ya da “tulipe” dedigimiz ayakl, kiicuk
govdeli, dar agizli bardaklar da kullanilabilir. Son dénemlerde yine
cok popdler olan, altl kalin camdan ve Ustu gene lale sekilli olan
“glencairn” bardaklar da viski icin ¢ok fazla tercih edilir. Bunun
haricinde konyak bardaklari, yani snifter adini verdigimiz ya da balon
bardak dedigimiz konyak bardaklari viskiyi sek icmekicin uygunken,
neat denilen genis bir lale seklinde, alti yuvarlak, ortasi dar, yukariya
dogru gene biraz genisleyen bardaklarda viski tUketmek de cok
keyifli olabilir. Ancak bir viskiyi kokteyl haline getireceksek, mesela
klasik bir metal mint julep bardagi kullanabiliriz. 6zellikle uzun yani
highball dedigimiz bardaklarda da viskiyle farkli degisik karisimlari
bir araya getirip kokteyller yaratmak mumkunddr.



23- Viski Bozulur Mu?

Bir cok icecek, bir cok alkollu icki bozulabilir. Ancak viskinin
bozulmasi gercekten cok ama cok zordur. Viski damitik bir
ickidir ve icinde harici olarak katiimis bir sey bulunmadigi igin
bozulma pek mumkin degqildir. Tabii ki, ylksek alkolll ickileri,
dogru tatta, dogru lezzette icebilmek icin, dncelikle onlar iyi
kosullarda saklamak ¢ok ¢cok onemlidir. Isi, viskinin en onemli
dismanlarindan bir tanesidir. Ciddi, ylksek bir sicaklikta viski
siseden ucar, ucarken de tatlari, aromalari pesinden goturar.
Bu da viskinin ilk siselendigi gibi bir lezzetin uzaginda olmasini
saglar. Bazen bu &6zellik “bozulmus” olarak adlandirilsa da,
aslinda yapisal olarak bir bozulma pek meydana gelmemektedir.
Viskinin kapagini sikica kapattiktan ve serin, gdlge bir yerde
beklettikten sonra viskimizin Omri gercekten cok cok uzun
olacaktir.

24- Viski Damitim Evi Nedir?

Viski damitim evi, yani orijinal ismiyle “distillery” viskinin a’dan,
z'ye Uretildigi yerlerdir. Giiniimuzde Iskogya’da yiziin lizerinde




viski damitim evi vardir ve bunlar ikiye ayrilirlar. Bir tanesi eski,
geleneksel usulle viski yapan “single malt damitim evleri”, bir
digeri de 1850’lerde icat edilen surekli damitma yontemiyle viski
yapan “single grain damitim evleri”’dir. Kimi damitim evi tahildan
baslayarak siselenmeye kadar butln prosesi kapsarken, kimi
damitim evi tahili disaridan alip sadece alkol Uretirler. Kimi
damitim evi de, alkoll Uretir ancak yillandirmayr baska bir
damitim evinde gerceklestirebilirler.

25- Viski Meraklilari I¢in Kitap
Onerileri Nelerdir?

Viski meraklilar icin benim de kutuphanemde bulunan bir
kac tane kitabi 6nermek istiyorum. Ozellikle en sevdigim viski
yazarlardan birisi olan Dave Broom’un “World Atlas Of Whisky”,
(ikinci edisyonu update edilmis), gene Dave Broom’un “The
Way of Whisky”, Neil Ridley’nin ve Gavin Smith’in “Let Me Tell
You About Whisky”, lan Boxten “Whiskies Galore: A Tour of
Scotland’s Island Distilleries”, Charles MacLean ustadan “Spirit
of Place”, gene Gavin Smith’den “A’dan Z’ye Viski’’, Orjan




Westerlund’un “Whiskey: History: Manufacture and Enjoyment”,
Michael Jackson’in ( bu arada Michael Jackson ¢cok Unlu bir
kitap yazari, o Michael Jackson yani) “Whisky World Guide’l,
son olarak da Martine Nouet “Whisky from Glass to Plate’ isimli
kitaplarini 6zellikle dneriyorum.

26- Viski Nasil Saklanir?

Viskiyi saklamanin en iyi yolu, agz siki bir sekilde kapatiimis
olarak, serin ve golge bir yerde muhafaza etmektir. Viski uzun
olarak soguk bir ortamda tutulmaldir, ayni zamanda ¢ok uzun bir
sure direkt glines alti, bir lamba gibi 1s1 kaynaginin ya da kalorifer
gibi bir 1s1 kaynaginin uzaginda durmalidir. Isi, alkolin viskinin
icinden daha dogrusu sisenin icinden yavas yavas kagcmasini
ve giderken de aromalar yaninda goturmesini mumkudn kilar.
Bdylece geriye sevimsiz tatlar ve kokular kalabilir. O yizden de
viskileri her zaman icin golge, oda sicakligi dedigimiz, yani 16-
19 derece arasindaki isilarda saklamakta fayda vardir.

27- Viski Neden Kokteyle
Uyumludur?

Uzun yillar boyunca, viski sadece sek igilen bir ickidir gibi yanlis
bir kani mevcuttu. Ancak gunumuzde kokteyl biliminin, kokteyl
sanatinin gelismesiyle birlikte, bu kokteylleri yaratanlar basta
olmak Uzere, viskinin aslinda ne kadar kokteyl uyumlu bir i¢ki
oldugu da ortaya cikmis oldu. Viski deyince her seyden énce
aklimiza muazzam bir gesitlilik geliyor. Viskinin Uretildigi Glkenin
viski Uzerinde biraktigi etkiler, kullanilan ficilar, kullanilan ham
madde, Uretim yontemleri viskinin cok cesitli, cok zengin tatlara,
kokulara, aromalara sahip bir icki olmasini sagliyor. E tabii simdi
bu zenginligi farkh tatlarla kanstirmak, onlarla uyumlu bir hale



getirmek yeni tatlar yakalamak onemli bir yer tasiyor. Viski hem
daha sofistike karisimlarla, hem de ¢ok basit seylerle gercekten
cok iyi bir uyum gosterir. Mesela bir viskinin zencefil gazozuyla
bir araya gelmesi, viskinin elma suyuyla bir araya gelmesi, basit
bir limonatayla karistiriimasi da guzel kokteyller cilkmasina sebep
olur.

28- Viski Tadimi Nasil Yapilir?

Viski tadimi yapmak i¢in, her seyden 6nce biraz viskiyi tanimak,
viskiyi tanimaya ya da anlamaya calismak onemlidir. Uzun yillar
boyunca tanimlanmis, belirlenmis ve sebebi, ¢ikis yeri belli olan
viski kokulari, viski tatlari, aromalari, notlari mevcuttur. Bunlari
hissedebilmek i¢in tabii ki biraz tecriibeye ve biraz bilgiye ihtiyac
olsa da, gercekten birbirinden bambaska karakterlere sahip bu
viskiler icin temel &zellikleri anlamak ¢ok da zor aslinda degildir.
Bunun igin, ilk olarak temiz bir bardaga viskiyi sek ve serin
olarak koymakta fayda var. ik yapilacak sey viskiye bakmaktir,
viskinin rengini gormek, viskinin dokusunu, yaghhgini goértp
hissetmek baslangi¢c olabilir. Bundan sonraki tavsiye, tabii ki
koklamak. Koklamak ¢ok 6nemli birincil notlari almanin en iyi
yolu. Bardagi hafifce burnumuza yaklastirip, agzimiz biraz aralik
birakirsak, daha iyi koku alacagimiz icin yavas yavas burnu
yakmadan, burnu alistira alistira koklamak birinci adim olabilir.
Viskinin mevcut aromalarini, kokularini, notlarini hissetmek
tabii ki daha ilerleyen adimlar olarak adlandinlir. Bundan sonra
yapilacak sey ise, viskiyi tatmak. Viskiyi tatmak icin klguk
bir yudum vyeterli. Bir kUiguk yudum viskiyi alip yaklasik 2
saniye kadar agzimizda tutmak cok énemli. GClUnkU biraz dnce
dis koklama yaptik. Simdi de agzimizin icinden i¢ koklama
yapiyoruz. Yani bu 2 saniye icinde viskideki aromalar burnumuza
geliyor, tekrar i¢c aromalarini, kokularini, notlarini hissediyoruz.



Boylece viskinin tadimini da nihayetlendirmis oluyoruz. Tabii
bir de bogazdan gecise bakmak lazim. Kimi viskiler bogazdan
cok rahat, kadifemsi gecerken, kimi viskiler biraz daha koseli
olabilirler. Ayni zamanda yuttuktan sonra gdégusteki yanma da
bir degerlendirmedir. Aromatik viskiler daha uzun sire yanma
hissi yaparken, daha duz tatl, narin viskiler de bu sure kisa olur.
Bu kesinlikle viskinin kalitesiyle alakal degildir. Ayni zamanda,
viskinin agzimizda ne kadar uzun sure tadini barindirdigi yani
kisa bitisli mi, orta bitisli mi, uzun bitisli mi oldugu da gene viski
tadiminin degerlendirmelerinden sayilabilir.

29- Viski Tasi Nedir?

Viski tasi, Ozellikle viskinin serin kalmasi ve bu esnada buzun
yaptigl gibi sulanmamasi i¢in kullanilan bir yardimci. Buz gibi
bir davranis sergilemez viski taslar. Yani 3 - 4 derecelere
kadar viskiyi sogutmayacaktir, ayni sekilde viskimiz buzdan
gelen sularla da incelmeyecektir. Viski taslari genelde mermer,
granit gibi sert ve toz birakmayan, cozinmeyen dogal taslarla
yapilmalidir ve viskinin serinligini birka¢c derece asagiya indirme
go6revi oldugu da unutulmamaldir.

30- Viski Cesitleri Nelerdir?

Viskiler, kullanilan ham maddeye, damitma yontemlerine ve
uretildigi Glkeye gore farkli isimler alabilir. Mesela %100 arpadan
yapilan single malt viskiler ya da gene kanunen %51 minimum
misir kullanmak zorunda olan burbon viskiler gibi. Bazi viskiler
%100 cavdardan yapilirken, bazi viskilerde bugday, misir, yulaf
gibi degisik tahillar da kullanilabilir. Bunun haricinde geleneksel
damitma, yani bakir imbiklerde yapilan viskiler veya surekli
damitma yani continuous distilling usulu ile yapilan viskiler



olarak da ayirabiliriz. Bir de tabii ki tlke viskileri var. Misal, iskog
viskisi, Irlanda viskisi, Amerikan viskisi, Kanada, Japon ve Hint
viskisi gibi ¢cesitlere ayirmak mimkun

31- Viski Uretimi: Fermantasyon
Nedir?

Fermantasyon, dogal olarak alkol Uretme ydntemidir. Binlerce
yil dnce insanoglunun tesadifen kesfetmis oldugu bu dogal
uretim yontemi, gunumuzde hem bira hem sarap Uretiminde
gene tamamen dogal ydntemler kullanilir. Fermantasyonun
inceliklerine gelince, yuksek isiyla elde edilmis olan nisasta
sekeri, daha dlsuk isilara cekilir ve icine maya enzimi eklenir.
Maya sekeri gordigl zaman onu yemeye baslar ve ortaya yavas
yavas Isl, karbondioksit ve alkol cikmaya baslar. Viski Uretiminde,
fermantasyonda alkol elde edilmesi yaklasik 40 saat kadar
surer. Bu 40 saat sonucunda 8-10 derece guce sahip alkol elde




edilmis olur. Bu sUre¢ uzadikc¢a alkolln degeri degismez. Ancak
elde etmis oldugumuz o ham biranin aromalarinda farklhklar
olusacaktir. Mesela 45 saatte elde edilmis olan biranin aromalari
daha farkliyken, 100 saate yaklasmis bir fermantasyondaki
biranin meyvemsi notlari cok daha gucli olacaktir. 60 saatlerde
tropik meyve notlari ¢cikarken, 70 saatin Ustindeki fermantasyon
isleminde elma, armut gibi aromalar hissedilirler.

32- Viski Uretimi: Maltlama Nedir?

Maltlama, viski Uretiminin ilk asamasi olarak adlandirilabilir.
Bunu iki bolimde anlatabiliriz. Bir tanesi “germination” yani
cimlendirme asmasi. Toplanan arpalar sulanir ve icindeki

nisastanin yavastan sekere dogru ilerlemesi saglanir. Bu sayede
hlcre duvarlarindan ayrilir ve fermantasyon sirasinda istedigimiz
sekeri bize vermek icin hazir hale gelirler. Bir yandan da bir
filizlenme baslar. Tabii ki nisasta filizi buyUutmek icin harekete




gecince, bu islemin yani cimlendirmenin sonlandirilmasi gerekir
ve diger asamaya gecilir yani kurutma islemi maltlamanin son
islemi. Bununicin de yas arpalar bir odaya serilir, 0 odanin altinda
bazen dogal yani peat Isisi bazen de elektrik veya herhangi bir
IsI kaynagi kullanilir ve arpalar kurutulur. Kuruyan arpalardaki
bu ¢cimlenme sureci sona erer ve fermantasyon yani alkol Gretimi
icin hazir bir hale getirilir.

33- Viski Uretimi: Damitma Nedir?

Damitma, fermantasyondan c¢ikmis olan yaklasik 8-10 derecelik
alkolin bakir kaplarda ya da buyuk celik kolonlarda yani hem
geleneksel usulde hem de surekli damitma dedigimiz usulde
alkol derecesinin yukseltiimesi islemidir. Alkol 78 derecede
kaynayip buharlasacagiicin imbiklerin icinde bulunan su ve alkol
karisimi yavas yavas buharlasmaya baslar. Su zeminde kalir ve
alkol yavasca kaynayarak yukselir, buharlasir ve en son imbigin
tepesinde yani kugu boynu dedigimiz boélimde siviya dénusdur.
En yakin 8rnek mesela iskog viskileri iki defa damitilirken, irlanda
dabusayilc¢ olacaktir. Damitma miktari arttikca, alkoliin derecesi
de yukselir. Ancak unutmamak lazim ki ne kadar cok damitma
yapilirsa, aromalar da o kadar zayif olacaktir. Distilasyonda
birinci imbikte kaynamaya baslayan yaklasik 8-10 dereceye
sahip ham bira bu damitmanin sonucunda gene yaklasik 25
derecelik bir glice ulasir. Buna dusuk sarap adi verilir ve ikinci
imbige gecmeye hazirdir. Ikinci imbige gectiginde, damitmanin
ilk anlarinda alkol cok yiksek olarak hissedilir ve iskoglar bu
alkoll kullanmak istemezler ve bir kenara ayrilir. Damitmanin
orta suresinde bizim goébek dedigimiz, orjinalde kalp olarak
adlandirilan alkol artik ficilanmaya yani olgunlasmaya hazir bir
haldedir. Damitmanin son surelerinde gelen kuyruk adi verilen
urdn ise en basta gelen bas urun ile birlikte tekrar birinci imbige



gonderilir. Yani Ozetle aslinda kaliteli viskilerin yapiminda, her
zaman damitmanin orta suresi yani gobeqi, orjinal dilde de kalbi
alinir.

34- Viski Uretimi: Olgunlastirma
Nedir?

Olgunlastirma, viskinin ficidan aldigi karakterleri belirleme
donemi olarak adlandirilabilir. Damitmadan cikan, tamamen
berrak renkte olan “new make spirit” isimli alkol Amerikan
veya Avrupa beyaz mesesinden yapiimis ficilarin igcinde gene
Iskoc viski kanunlarina gére minimum 3 yil boyunca bekledikten
sonra acllabilir. Ancak bu stre¢ genelde 10, 20, 30, 40 hatta
70 yillik bir sureyi bulabilir. Tabi ki bu yillanma sUresince viski
farkh renkler ve farkli tatlar alacaktir. Olgunlastirma, viskinin
karakter kazanmasinin en onemli asamalarindan bir tanesidir.
Bu karakterler tabi ki kullanilan mese agacinin cinsinden,
o ficllarin icinde daha Once hangi farkli alkolll igkilerin
beklediginden, érnek vermek gerekirse iskoc’lar agirlikli olarak
Amerikan burbon figilan ya da Amerikan cavdar viskisi ficilar
gene Gluney Amerika’dan rom, Avrupa’dan konyak ve brendi
ficilarini kullanirken, bazen de tath sarap ficilarini tercih ederler.
Ispanyol’larin seri, Portekiz’lerin port ya da bazen Fransiz’larin
sauternes cinsi saraplari viski olgunlastirmak icin kullanirlar.

35- Viski Uretiminde One Cikan
Ulkeler ve Bolgeler Hangileridir?

Viskinin Uretildigi Ulkeler ve bdlgeleri, genellikle kita ya da Ulke
viskileri olarak adlandinriz. Mesela Avrupa viskileri, Amerikan
viskileri, Uzak Dogu viskileri diye bir tabirler kullanirz. Bunun



haricinde 5 tane temel viski Ulkesi bulunur. Bunlar; iskogya,
Irlanda yani viskinin ilk dogdugu topraklar, Uzak Dogu’da
Japonya, Amerika Birlesik Devletleri ve Kanada. Tabii ki bunun
haricinde de Hindistan gibi, Taiwan gibi ya da Kuzey Avrupa
ulkeleri, Avustralya gibi viski konusunda ilerleme kaydetmeye
baslayan Ulkeleri de genellemenin icine alabiliriz.

36- Viski Sisede Yillanir Mi?

Benim en ¢cok karsilastigim sorulardan bir tanesi. Aslinda genelde
bir yanilgidir. Bazi insanlar viskinin sisede, raflarda, dolaplarda
uzun sure durdugunda daha guzel olacagini sanarlar. Ancak bu
tamamen yanlistir. Viski ancak ve ancak ficisinin icinde bekledigi
sure boyunca olgunlasir. Ficidan ciktiktan ve siselendikten sonra
artik kac senelikse o yilda kalmis olur. Yani 12 yillik bir viskiyi, biz
bir 10 yil daha bekletirsek sisede o gene 12 yillik viski olacaktir.

37- Viski Siselerinin Uzerinde Yazan
Rakamlar Ne Anlama Geliyor?

Ozellikle iskoc viskilerinin tizerinde gériilen rakamlar, o viskinin
ne kadar yil boyunca mese ficilarda olgunlastigini anlatmaktadir.
Iskoc viski yasalari derki, eger bir sisenin izerinde herhangi bir
yil yaziyorsa, icindeki en genc¢ viskinin yasi olmak zorundadrr.
Yani, Uzerinde 12 yazan bir viskinin i¢ine bir damla bile 11 ya
da 10 yil olgunlasmis viski kullanmak mimkuin degildir. Daha
genci katilamazken, daha olgun viskiler katilabilir, ancak bunun
da reklami yapilamaz. Yani yil ibaresi, Iskoc viskisi icin cok
blyik bir énem tasir. Sadece Iskoc viskisi icin degil, bunu bir
cok viski Ulkesi ayni yasalar ve kanunlarla uygularlar.



38- Viskinin Cografyadaki Onemi
Nedir?

Viski Uretiminde cografyanin 6nemi gercekten cok cok muhimdir.
Ozellikle Iskog viskileri, tamamen saf, tamamen dogaldir. Tabii
ki bu dogallik, cografyaya da paralel olarak gobekten bagldir.
Boélgede dretilen tahilin, o bélgenin topragiyla, suyuyla yetismis
olmasi, ayni zamanda kullanilan dogal nehir sulan viskiye
gercekten cok cok farkl tatlar kazandirmaktadir. iskogya’daki
viski damitim evleri hep nehirlerin, su kaynaklarinin yanindaya da
yakininda olurlar ve bu suyu direkt olarak islemeden kullanirlar.
Tabii ki ihman olan glney boélgesinin nehir sularinin lezzetiyle,
yukaridaki buzullardan gelen Highland viskilerinin tatlar ¢ok
cok farkll olacaktrr. iste bu tat, lezzet yelpazesinin zenginligi
tamamen cografi 6zelliklerden kaynaklanir. Bunun yaninda ki
yillanma suresi, i¢ci dolu ficilarin nasil bir i1sida bekledigi, nasil
bir cevrenin ya da floranin olustugu gercekten nefes alan
ficilara sinen aromalar icin cok cok dnemlidir. Ada viskilerinin
bazilarinin Uzerinde “deniz tarafindan Uretilmistir” yazar, bu da




denizden gelen o iyotsu, yosun kokan tuzlu rtzgarlarin yillar
boyunca figilarin Gzerinde dolasarak o viskiye deniz notlarini
kazandirmasiyla alakalidir. Daha sicak cografyalarda, Ulkelerde
Uretilen viskiler, yani yillanan viskiler uzun sureleri bulmazlar.
Sicaklikalkolin ucmasiyla, buharlasmasiyla paralel birorandadir.
Yani meleklerin pay! dedigimiz sey, sicak iklimlerde ¢ok daha
yogun olarak goézikur. Daha kisa surede yillanan viskilerin
aromalariyla, daha uzun, serin Ulkelerde olgunlasan viskilerin
aromalaridabuyuk farkliliklar gdstermektedir. O ylzden cografya
viski icin cok ama ¢ok buyUk bir 6nem tasimaktadir.

39- Viskilerin Tatlar Birbirlerinden
Neden Farkhdir?

Viskinin her birinin digerinden daha farkli tada ve lezzete sahip
olmasi, viskinin diger bircok ickiye gore en dnemli 6zelliklerinden
bir tanesi sayilir. Tabii ki dinya viskilerini disindigumuzde,
o Ulkede kullanilan ham maddenin yani tahiin aromalar,
kullanilan suyun tatlari, bunun haricinde Uretim sirecindeki




ustanin dokunuslari, buna paralel olarak damitim evinin Uretim
gelenekleri, viskide bambaska tatlar ortaya cikarir. Bir de
yillanma dedigimiz olaganustu bir sure¢ var. Yillanma, mese
ficilarda gerceklesir. Bu mese ficilarin, hangi Ulkeden geldigi
yani Amerikan mi, Avrupa mesesi mi oldugu, icinde daha dénce
nelerin bekledigi, nasil bir iIsida ka¢ sene boyunca olgunlastigi
ve daha sonra bu ficilarin icinden c¢ikan farkh viskilerin “master
blenderlar” yani usta harmancilar tarafindan bir araya getirilerek
yeni lezzetler yaratilmasi da viskideki o ¢cok genis aroma, tat,
cesitlilik yelpazesinin sebebidir.

40- Viskinin Ana Malzemeleri
Nelerdir?

Viskinin 3 temel ham maddesi var. Bunlar tamamen dogal ve
Iskoc iklimine uygun hammaddeler. Bunlardan bir tanesi tabii ki
tahil. Tahil, nisasta, nisastayi da sekere donusturmek dolayisiyla
da sekeri alkole dénistirmek icin kullaniyoruz. Ozellikle arpa,
Iskoc’larin en cok tercih ettigi tahildir. Bunun haricinde, bugday
cavdar, misir ve yulaf gibi diger tahillar da “single grain” isimli
viskiyi yapmakta kullanirlar. Digeri su. YUksek alkolll ickilerde,
blyuk bir ylzde sudan olusur. Mesela, 40 derece alkollUu bir
ickinin geri kalan %60 1 su demektir. O ylzden de suyun 6nemi
cok ama ¢ok fazladir. Sular iskoclar tarafindan genellikle,
nehirden, su kaynaklarindan ya da buzullardan alinir. Yani gene
tamamen dogal sular kullanilir. Uclincii hammadde ise maya.
Mayalar bizimle dost olan ekmek yapiminda, peynir yapiminda
kullanilan kidgUk canliciklar. Ve oOzellikle bira mayasi, sekeri
gbrdligu zaman ortaya alkol cikmaktadir. Boylece ¢ temel
hammadde viskinin ham maddelerin olarak adlandirilabilir.



41- Viskinin Icinde Seker Var Midir?
Besin Degeri Nedir?

Viskinin icindeki seker, gluten miktari, kalorisi gibi sorular viski
severlerin en fazla merak ettigi sorularin basinda geliyor. Evet,
viski sekerden daha dogrusu alkol sekerden elde edilse de,
fermantasyon sonrasi damitma dedigimiz islem sonucunda,
butun alkol buharlasir ve o alkollin icinde ekstradan seker
olmaz. Yani viskiye Uretildikten sonra seker katilmaz. Tabii bunu
kaliteli viskiler icin séyltiyorum. lyi viskilerde seker orani sifirdir.
Bunun haricinde karbonhidrat, protein oranlari da gene 0 olarak
degerlendirilir. Yag kivam icin tabir olarak kullanilsa da viskinin
icerisindeki yag da 0 degerdedir. Glutene geldigimiz zaman,
ayni mantik onun icin de gecerli . Tahil bir gluten kaynagi olsa
da, sadece alkol damitildigi yani ucuruldugui i¢in, viskinin icinde
ekstradan gluten yoktur. Genelde, dinya olgulerine gore 30 ml
uzerinden alkolll kalorisi hesaplanir ve viskinin 30ml kalorisi 60
- 70 araligindadrr.

42- Viskinin Yaninda Ne Yenir?

Viski, bir yemek i¢kisi olarak dusunulmese de, aslinda igcindeki
zengin aromalarin, genis tat yelpazesinin yemekle uyumlu
olmamasi pek de muimkin degildir. Genellikle atistirmalik
tarzi yiyecekler viski ile ok yakistiriir. Ozellikle viskinin icinde
bulunan vanilya gibi, karamel gibi, zengin meyve, kuruyemis,
taze meyveler, is gibi notlarla olusturulan tatlar, lezzetler viskiyle
muazzam bir uyum gosterecektir. Ayrica kuzu etleri, haslanmis
veya sote edilmis aromasi zengin sebzeler, ballk yemekleri,
yahniler ve barbekullerde pismis olan etler de viskiyle gayet iyi
uyumlu olan sicak yemekler olarak adlandirilabilir.



43- Viskiye Buz Atilir Mi?

Evet, viski bir keyif ickisidir ve nasil keyif aliyorsaniz dyle icmeniz
gerekir. Viskiye buz attiginiz takdirde 6nce sulanma meydana
gelir, bu sulanma sebebiyle alkolln derecesi asagiya iner ve icim
biraz daha rahatlamis olur. Tabii ki soguma da alkollin daharahat
bir sekilde asagl inmesine misade eder. Ayni zamanda viski
soguk oldugunda daha fresh bir icim sunar, &zellikle sicak yaz
gunlerinde buzlu viski tercih etmek ¢cok da normal bir davranistir.
Ancak unutmamamiz gereken, viskinin icine koydugumuz
buzun, kontrolsuz bir sekilde sulanmasi ve sogumasi olacaktir.
Ozellikle kullandigimiz buzun ve suyun kalitesi de bunda ¢ok
cok 6nem tasir. Ne kadar seffaf, kristal dedigimiz buzlardan
kullanilirsa, viskideki aromalari da o kadar fazla hissedebiliriz ve
o kadar daha uzun sUre az sulanarak viskimizi tuketebiliriz.

44- Whiskey ve Whisky Farkli
Seyler Midir?

Yani aradaki e harfi bu iki viskiyi farkli mi kilar? Aslinda ikisi
de ayni anlama gelir. Amerika Birlesik Devletleri’ndeki viski
sektorinu yaratanlar ve en fazla viski damitim evine sahip
olanlar, bu isin ticaretini yapanlar Irlandalr’lardi. irlandalr’lar viski
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yazarken sondaki “k”ve “y”arasina “e” koyarlar. iskoglar ise “k”
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ve “y” harfini yan yana yazarlar. Yani whisky ve whiskey aslinda
sadece iki farkli toplulugun bu icecegi adlandirma seklidir.

45- Ik Viskiyi Blend Eden Kisi
Kimdir?

lk blend viskiler bakkallar tarafindan yapilirdi ve tutarli viski
yaratmak icin mecburen uygulanirdi. Ancak gunumuzdeki



blend viskiler yani belli bir miktar single malt ve belli bir miktar
single grain viskilerin harmanlanmasi bir Isko¢ olan “Andrew
Usher” tarafindan 1860’larin basinda Edinburgh’da ilk olarak
uygulaniyor.

46- Irlanda Viskilerinin Ozellikleri
Nelerdir?

Irlandalr’larla Iskog’lar, “viskiyi sen buldun, ben buldum” diye
tath bir kavganin icindedir. Ancak tarihe baktigimizda hem
Irlandalr’lar hem de iskog¢’lar, viskiyi ilk Gireten topluluklar olarak
adlandirlabilir. Irlanda viskileri de gene iskoc viskileri gibi
geleneksel usulde Uretilir. Yani “single malt”, “single grain” ve
ikisinin karisimiyla yaptiklari blended viskiler, Irlanda viskilerinin
genel iskeletini olusturur. En dnemlifark, irlanda ve Iskoc viskileri
arasinda, iskoglar iki defa damitma yaparken, irlandali’larda bu
sayi Ui olur. Ayni zamanda irlanda viskileri, iskoc viskileri kadar

is, fume notlar tasimayan viskiler olarak adlandinlabilir.

AT O

SHUREN




47- Iskocgya Viski Bolgeleri
Nelerdir?

Iskoc viski bolgeleri temel olarak haritada 4 adet gdsterilir. Bunlar
Lowland, Highland, Speyside ve adalar. Ancak bazi haritalarda
Campbeltown bélgesi de bir viski bdlgesi olarak adlandirilabilir.
Genelde de biz buna 4,5 deriz. Bunun haricinde Speyside
gene baz haritalarda Highland bdélgesinin igcinde gosterilirken,
Highland’i de 4 bdlgeye, yani kuzey, guney, dogu ve bati diye
ayirmak mumkdanddar.
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