





IWSA Hakkinda

IWSA yani International Wine and Spirits Academy; Milli EQitim
Bakanli§i onayli Fermente ve Distile icecek Servis Elemani
yetistirme programi yani sommelier vyetistirme programi
egitimlerini sUrdiren, ayni zamanda Londra merkezli 1969’dan
beri sarap ve yuksek alkollu i¢ckiler konusunda tim dinyaca
kabul gérmus WSET yani Wine and Spirits Education Trust’in
temsilcisiolan, sarap ve distile Gzerine egitim veren bir kurumdur.
Ayrica heray degisentemalarla sarap-yemek uyumu, raki-yemek
uyumu ve kokteyl workshop’lari da gerceklestirmektedir.




1- Distile Icki Nedir?

Distile bir icki, damitma yoluyla alkol seviyesi arttirimis alkoll
icecektir. Distileickinin gorintsuni, kokusunu ve tadini etkileyen
bircok faktor vardir. Bu nedenle cesitli kategoriler ve stiller s6z
konusudur.

2- Distile Icki Nasil Uretilir?

Uretici, her asamada ickinin nihai aromalarini ve stilini
etkileyebilecek kararlar verir. Hatta ickinin hangi kategoride
yer alacagini (votka, rom, viski, vb.) belirleyebilir. Asagida en
genel haliyle yuksek alkollli icki yapimini basamaklar halinde
gorebilirsiniz.

3- Distile icki Uretiminde Hangi
Ham Maddeler Kullanilir?

Tum distile ickilerin temelinde dogal ham maddeler vardir.
Distile ickiler, seker iceren her tur ham maddeden Uretilebilir. Bu
sekerlere maya eklenerek fermantasyon yoluyla alkol elde edilir.
Ik damitilmis ickiler tiretim bdlgesinde yiiksek miktarda bulunan
ham maddelerden Uretilmistir. Baslica icki kategorilerinin
uretiminde sik¢a kullanilan ham maddelerden bazilari sunlardir:

e Tahillar, arpa, misir, bugday ve ¢avdar, vb.
e Meyveler, GzUm, vb.
e Seker kamigi Urlnleri, seker kamisi suyu ve melas, vb.

e Bitkiler, patates ve agav, vb.




4- Damitma Nedir?

Damitma islemi vyuzyllar once ilk kez ilag Uretiminde
kullanilmistir. Insanlar damitilmis Uriinlerin etkilerinin farkina
varinca, guclu alkolli ickiler Uretmek icin damitma isleminin
uygulanmasi yayginlasmistir. Damitma yoluyla icki Uretiminde
baslangic noktasi fermantasyon sireci sonucu aciga cikan
alkolli sividir. Damitmanin amaci, ¢ogunlugu sudan olusan
alkolli sividaki alkolu ayristirmaktir. Bu islem, alkolin kaynama
derecesi (78,3°C), suyun kaynama derecesinden (100°C) dusuk
oldugundan, alkolli sivinin kaynatilip buhara dontstirilmesiyle
gerceklesir. Alkolli buhar yeniden yogunlastiriidiginda, elde
edilen sivinin alkol seviyesi daha yuksek olur.

5- Damitma Siireci Nasil Isler?

Alkollt sivi 1sitilip igindeki alkol buharlastirilir. Buharlasan alkol
baska bir yere alinir ve burada sogutularak yogunlasir. TUm bu
islem sonrasinda yuksek alkollt icki elde edilmis olur.




6- Imbik Nedir?

Damitma isleminde kullanilan ekipmana imbik adi verilir.
Fermente edilmis alkolll sivi tatl veya renkli olsa bile, imbikten
cikan sivi temiz, renksiz ve sektir. Renk, seker ve tanen gibi
diger ozellikler buharlasamaz, bu nedenle suyla birlikte geride
kalirlar. YUksek alkoll bir i¢ki tath veya renkliyse, bu 6zellikler
ickiye damitma isleminden sonra eklenmis demektir. Cok farkli
tdrlerde bircok imbik vardir, ancak hepsi iki ana kategoride
toplanabilir:

1.Klasik imbik

2.KontinU (Kolon) Sistem.

7- Klasik Imbik (Pot Still) Nedir?

Klasik imbik, damitma isleminin baslangicindan beri kullanilan
en basit imbik taraddr. Klasik imbikle damitma, parti parti
gerceklesen bir surectir. Yani damitma tamamlandiktan sonra,
bir sonraki damitma isleminden 6nce imbigin temizlenmesi
ve yeniden doldurulmasi gerekir. Klasik imbikler, sivinin alkol
derecesini sadece belirli bir miktar yiikseltebilirler. iIk damitma
sonucu en fazla %25 oraninda alkol iceren bir sivi elde edilir.
Yani, daha guclu bir yUksek alkolll icki Uretmek icin sivinin
yeniden damitilmasi gerekir. Ikinci damitma sonucu aciga cikan
sivi %55-%75 oraninda alkol icerir.

8- Klasik Imbik Nasil Calisir?

Fermente edilmis alkolli sivi, canak(pot) seklinde bakir bir
aracta damitilir. Sivi isitilarak alkoliin buharlasmasi saglanir ve
su geride kalir. Alkol buhan yukselerek bir sogutucuya ulasir
ve yogunlasarak tekrar sivi hale gelir. Sonucta yiksek alkollU




icki aciga cikmis olur. Klasik imbikten elde edilen yUksek alkollU
icki oldukca aromali ve serttir. Klasik imbik kullanilarak Uretilen
ickiler genelde siselenmeden Once olgunlastinlir. Boylece
alkollin yumusamasi saglanir.

9- Kontinu (Kolon) Sistem
(Continous ya da Column Still)
Nedir?

Kontind imbik 1800°IG yillarda damitma surecinde kullaniimaya
baslanmistir. Klasik imbiklerin aksine, kontini sistemler ara
vermeksizin kullanilabilir.

Kontinl sistemde uzun dikey bir kolon bulunur. Her sistem, i¢
kisimda bir¢ok farkli kata, yani imbige ayrilir. Fermente edilmis
alkolli sivi 1sitilarak buharlasmasi saglanir ve buhar imbige
girerek yukar dogru yukselir. Bazi buharlar her katmanda
yogunlasarak siviya donusur. Yukari dogru ciktikca sividaki
alkol orani yukselir. En Ust katmandaki ylksek alkollt icki %696
civarinda alkol icerebilir. Kontinl sistem kullanilarak yapilan
damitim sonucu oldukcga yuksek bir alkol orani elde edilebilir,
bu nedenle acgiga cikan sivi daha yumusak ve hafif bir karaktere
sahiptir. Olgunlastirimasina gerek kalmadan hemen siselenip
tuketilebilir.

10- Kontinu (Kolon) Sistem (Continous
ya da Column Still) Nasil Calisir?

Alkol buhari imbigin en altindan girer, her katta alkol yogunlugu
giderek artacak sekilde yogunlasir. En Uste geldiginde ise bir
vanadan c¢ikisi saglanir.



‘_|_1- Damitmanin Aromalar
Uzerindeki Etkileri Nelerdir?

Genelde klasik imbikle damitilan, daha diusuk alkollt i¢kiler daha
yogun aromali bir karaktere sahipken, kontint imbikle damitilan
yuksek alkollU ickiler daha hafif aromall bir karaktere sahiptir.
Ancak, istisnalar da gérilebilir. ickinin aromasini etkileyen
unsurun imbik tlrinden ziyade damitma glcl oldugunu
unutmamak gerekir.

12- Damitma Sonrasi Hangi
Islemler Uygulanir?

Damitma sonrasi olgunlastirma ve harmanlama islemleri
uygulanmaktadir.

13- Olgunlastirma Nedir?

Alkolln sertligini yumusatmak icin bazi ickilerin olgunlastinimasi
gerekir. Ayrica, olgunlastirilan ickiler bu surecte farkl aromalar
ve Ozellikler de kazanirlar.

Satisa sunulmadan 6nce olgunlastiriimasi gereken ana icKki
kategorileri,brendive viski ile bazi rom ve tekila cesitleridir.
Yuksek alkollU ickiler genelde mese ficilarda olgunlastinlir ve bu
surec nihai ickiye iliskin bircok unsuru degistirebilir.

Olgunlastirilan ickilerde en belirgin degisiklik renklerinin altin
sarisina veya kahverengiye donmesidir. Ayrica, meseden
dolayi kizarmis ekmek, meyveli kek, kuru meyve, tutsu, vanilya,
baharat, karamel ve kahve gibi aromalar kazanirlar.




Baz icki Ureticileri Grinlere gucld, tatl, tutsult aroma ve tatlar,
hatta tanen ve tatllik kazandiran yeni mese ficilar kullanirlar.
Bazilar ise ickiler Uzerinde daha yumusak etkilere sahip,
kullanilmis ficilari tercih ederler.

Olgunlasma esnasinda, ham maddesi nedeniyle belirgin bir
aromaya sahip olan bir icki, meseden gelen aromalar nedeniyle,
baslangictaki karakterinin bir kismini kaybeder. Alkol veya su
ahsaptan sizarak yavas yavas buharlasir ve aromalar dahayogun
hale gelir. Farkli olgunlasma sureleri sonucu bir kategoride ¢cok
farkli stillerde GrUnler Uretilebilir.

14- Harmanlama Nedir?

Icki olgunlastiktan ve tiiketime hazir hale geldikten sonra, icki
uzmani farkh ficilardaki ickileri karistirarak nihai GrinU hazirlar.
Ayni kategoride farkli aromalara sahip UrUnleri karistirarak daha
yumusak, dengeli ve tutarli bir Urin elde etmek amaclanir.
Karistirilan &Qeler farkli boélgelerdeki, hatta farkli UGlkelerdeki
damitma tesislerinden gelebilir ve genelde olgunlastirma sureleri
de birbirinden farkhdir.

Harmanlama, yildan yila degisiklik gdstermeyen, damitim evi
stilleri yaratmada kullanilir. Ureticinin bir marka yaratabilmesi
acisindan tutarliik olmasi dnemlidir. Markalandirma ve marka
sadakati icki sektoriinde ¢cok buyidk dneme sahiptir. TUketiciler
tanidiklan ve keyif aldiklar bir markaya sadakat gdsterirler. Bir
sirket, birbirinden ¢cok az farki olan ve musterilere hitap eden
yeni Urlnler yaratmak icin de harmanlamay kullanabilir; buna
marka genislemesi adi verilir.

Harmanlama gerektiren ana icki kategorileri, viski, brendi ile
bazi rom ve tekilalardir.



15- Distile Ickilere Siselenmeden
Once Hangi Eklemeler Yapilabilir?

Yuksek alkollU ickilere siselenmeden Once su, tatlandirici, seker
ve dogal ya da yapay renklendiriciler eklenebilir. Bu eklemelerin
kullanimi Granun kalitesini de etkileyebilmektedir.

16- Distile ickilere Su Eklenir Mi?

Neredeyse tUm ickilerin siselenip piyasaya sunulmadan once
alkol seviyeleri azaltilir. Alkol oraninin bir i¢cki veya likor etiketinde
genelde %20 ile %68 arasi oldugunu gorlUrsinlz, ancak
imbikten cikan ickiler %55-96 arasi alkol igerebilir. Alkol oranini
disurmek icin mineralden arnindirilmis (n6tr olan) su yavas yavas
ickiye eklenir ve ickinin alkol orani siselemeden Once yaklasik
%40 seviyelerine indirilir.

17- Distile I¢kilere Tatlandirici
Eklenir Mi?

Likor ve votka gibi bazi ickiler siselemeden once tatlandirilir.
Tatlandiricilar farkh teknikler kullanilarak eklenebilir:

e Esanslar; ickiye yapay tatlandiricilar eklenir.
e Maserasyon; tatlandirici bilesenler ickide bekletilir.

¢ Yeniden damitma; icki aroma bilesenleri de katilarak yeniden
damuitilir.

Maserasyon ve yeniden damitma yontemleri genelde daha
pahali Granler icin kullanilir, cUnkl bu sekilde aromalar ickiye
daha iyi ntfuz eder ve daha kalici olur.




18- Distile Ickiler Renklendirilir Mi?

Ickinin renginin biiylk kismi, damitma sonrasindaki olgunlasma
surecinden gelirAncak karamel eklenerek Uzerinde oynanabilir
ve koyulastirilabilir. Bu genelde markali kupajlarda tutarli bir
renk elde etmek icin kullanilir. Mesede olgunlastiriimadigi halde,
karamel kullanilarak renklendirilen birkag icki stili de mevcuttur.
Likor Ureticileri, ¢esitli stillerde likdr Gretimi icin cok sayida dogal
ve yapay renklendirici kullanir.

19- Distile Ickilere Seker Eklenir Mi?

Sadece likérlerin tatl olmasi gerekir. ickiye siselemeden énce
seker eklenir. Gerekli seker miktari i¢in yasal alt sinir Glkeden
ulkeye degisir.

20- Distile Icki Tadimi Nasil Yapilir?

Yuksek alkollU icki tadimi yaparken, 6zellikle bitisteki aromalar
ve tatlar onemlidir. YUksek alkollU i¢kilerin sirasiyla:

e gorunus
e burun

e damak
e bitis degerlendirmeleri yapllir.

21- Distile Ickilerin Gériiniisii Nasil
Degerlendirilir?

Kadehi beyaz bir ylizeye tutarak gérinisiine bakin. ickinizin
rengini belirleyin; renksiz, altin sarisi, kahverengi vb. ickinin
gorunust berrak olmaldir. Bulaniklik varsa, icki muhtemelen
hatalidir.



22- Distile Ickiler Burunda Nasil
Degerlendirilir?

Kokudaki aromalar yeterince belirgin olacagi icin, yiksek alkollU
ickileri koklamadan o6nce kadehte cevirmenize gerek yoktur.
Hatta ickiyi calkalamak daha fazla alkolin buharlasmasina
neden olarak burnunuzu etkileyebilir ve dlizgun koku almanizi
glclestirebilir. Yiksek alkollU ickileri degerlendirirken, en iyi
yontem ickiyi ayni miktarda suyla karistirarak tatmaktir. Eklenen
suaromalarin ortaya cikmasinayardimciolur. Su odasicakhginda
olmaldir. Ne kadar su ekleyeceginiz sizin tercihinize baghdir.
Ancak Onerilen i¢kinin yarisi kadar su eklemeniz yontndedir.
Onemli olan eklediginiz miktarin tutarli olmasi ve farkli ickiler
arasinda adil karsilastirmalar yapabilmenize olanak vermesidir.




23- Distile Ickiler Damakta Nasil
Degerlendirilir?

ickiyi tatmadan énce, biraz su eklemeniz faydal olabilir. Su
eklemek, ickiyi daha iyi anlamanizi saglar ve damaginizin
uyusmasini yavaslatir. Ickiyi agzinizda cevirin. Tadini aldiginiz
aromalan belirleyin. Aromalar hafif, orta veya belirgin olarak
siniflandirin. Aromalar iyice anlamaya calisin. Tum aromalar
asagidaki kategorilerden birinde yer almalidir:

e Ciceksi veya Meyvemsi
e Otsu veya Tahilsi

e Baharatli

e Mesemsi

24- Distile Ickilerin Bitisi Nasil
Degerlendirilir?

Yuksek alkollt ickiler arasindaki en buyuk farklardan bazilar
bitislerinde gorulur. Votka gibi bazi igkilerin bitisi kisa ve sadedirg
Konyak ve viski gibi bazi diger ickiler ise uzun ve zengin bir bitise
sahiptir. Ickiyi tukirdiikten sonra bile, belli bir siire boyunca bir
dizi farkli aromay hissetmeye devam edebilirsiniz.

25- Votka llk Nerede Uretilmistir?

Votka ilk kez basta Rusya ve Polonya olmak Uzere Dogu
Avrupa’da Uretilmistir, ancak ginUmuzde dinya ¢apinda tretimi
yapiimaktadir.




26- Votka Yapiminda Hangi Ham

Maddeler Kullanilir?

Votka yapiminda bircok farkli hammadde kullanilabilir. Ancak
genelde cavdar, bugday, arpa gibi yaygin sekilde Uretilen tahillar
kullanilir. GintmUzde GUzUm ve patates gibi trtnlerden de votka
uretilmektedir.

27- Votka Yasal Olarak Kac
Derecede Damitiimahdir?

Votka’nin yasal olarak en az %95-96 alkol oranina sahip olacak
sekilde damitiimasi gerekir. Bazi Ureticiler Uretimin baslangi¢
asamalarindaklasikimbiklerdenyararlansa da, bu derece yuksek
alkol orani sadece kontinu sistem kullanilarak elde edilebilir.

28- Votkanin Aromalari Nasil
Olmahdir?

Votkanin yuksek oranda alkol icerecek sekilde damitiimasi
sonucu, baz maddeden gelen aromalar ¢cok azalir. Votkanin
olabildigince sade olmasina calisilir ve olgunlastiriimadan satisa
sunulur. Votkayl bu denli populer ve ¢cok amach kilan, onu
kokteyller ve icki karisimlar icin ideal hale getiren de bu sade
karakteridir.

29- Aromal Votkalar Nasil Uretilir?

Aromali votkalar, siselemeden Once vanilya, meyve, biber,
karamela, bitki ve baharatlar eklenerek Uretilir. Aromalar, esans
kullanilarak veya maserasyon araciligiyla eklenebilir.




30- Rom Nedir?

Rom, cok cesitli stilleri ve aromalari iceren, kapsaml bir icki
kategorisidir.Son derece hafif olan beyaz romlar kokteyl
karisimlar icin uygundurKoyu kahverengi ve zengin karakterli
olgunlastirnimis romlar ise tek basina tuketilebilir.

31- Rom Ik Nerede Uretilmistir?

Rom Uretimi, ilk kez Karayipler’de seker endustrisinin bir yan kolu
olarak ortaya cikmistir. Gintmuzde tim dinyada rom Uretimi
yapilsa da, Karayipler halen rom Uretiminin ana merkezidir.

32- Rom Yapiminda Hangi Ham
Madde Kullanilir?

Rom seker endustrisinin yan UrUnleri olan seker kamisi suyu
ya da melastan uretilmektedir.

33- Seker Kamisi ve Melastan
Uretilen Romlar Arasindaki Fark
Nedir?

Seker kamisi suyundan dretilen romlar taze cimen ve otsu
aromalar tasir bu romlarin siselerinin Uzerinde “Rhum Agricole”
ibaresini gorursunuz. Melastan ise karamel ve olgun tropik
meyve aromalarina sahip, daha zengin romlar elde edilir.

34- Romlar Nasil Damitilir?

Damitma icin klasik veya kontinu imbikler kullanilir ve damitma
guct romun stilini belirleyen en dnemli unsurlardan biridir.



35- Romlar Mese Ficida
Olgunlastirildiginda Ne Tip
Aromalar Kazanir?

Bazi romlar damitmadan sonra mesede olgunlastirilarak,
baharat, kuru meyve, muz, hindistan cevizi ve karamel aromalari
kazanabilir.

36- Romlara Karamel Eklenir Mi?

Navy Rom gibi bazi koyu stillerde siselemede gerekli koyu rengi
tutturmak icin karamel kullanilabilir.

37- Rom Stilleri Nelerdir?

Rom Uc¢ ana stilde Uretilir:

e Beyaz (white rum)
e Altin (golden rum)

e Koyu (dark rum)




38- Beyaz Rom (White Rum) Nedir?

Beyaz rom en yaygin stildir ve kokteyllerde sikga kullanilir.
Cogunlukla hafif ickilerdir, ancak baz maddeden gelen aroma
Ozelliklerini de korurlar.

39- Altin Rom (Golden Rum) Nedir?

Altin romlar genelde yogun ve zengin ickilerdir ve mese aromalari
tasirlar.

40- Koyu Rom (Dark Rum) Nedir?

Tam gdvdeli, yumusak, yogun ve zengin ickilerdir. En iyi drnekler
uzun yillar boyunca mesede olgunlastirilir ve incir, Gzum, karanfil
ve tarcin gibi kuru meyve ve tath baharat aromalar tasir.

41- Tekila Nedir?

Bir ickinin tekila olarak kabul edilebilmesi icin en az %51’inin
Meksika’daki Tekila bolgesinde bulunan maviagavdan uretiimesi
gerekir.
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42- Mezcal Nedir?

Meksika’da agavdan uretilen yuksek alkollU ickiye Mezcal denir.

43- Mavi Agav Nedir?

Tekila’nin ana maddesi mavi agavdir. Agav, kaktusten farkl, su
tutan etli bir bitkidir ve tekila Gretimine uygun olgunluga ulasmasi
icin 7-10 yil kadar buylumesi gerekir.

44- Tekila Nasil Yapilir?

Mavi agav toplandiktan sonra dis yapraklan kesilir, sert ve
karbonhidrath ¢cekirdek kismi birakilir. Agav bir bitki oldugu igin,
fermantasyondan dnce pisirilerek nisastanin sekere donusmesi
saglanir. Pistikten sonra, aciga cikan sekerli sivi tekila Gretmek
uzere fermente edilir ve iki kez damutilir.

45- Tekila Hangi Aromalara
Sahiptir?

Cimen, narenciye, toprak ve biber gibi belirgin aromalara sahiptir
ve oldukca serttir. icki olgunlastikca aromalari yumusar ve
meseden gelen vanilya ve tatl baharat aromalariyla dengelenir.

46- Tekila Etiketinde Bulunan
Bianco/Silver Ne Anlama
Gelmektedir?

Tekila etiketinde bulunan bianco/silver ibaresi terimi
tekilanin olgunlastinimadigi anlamina gelmektedir. Tekila
olgunlastiriimadigindan sade tatlara sahiptir.




47- Tekila Etiketinde Bulunan
Joven/Oro/Gold Terimleri Ne
Anlama Gelmektedir?

Tekila etiketinde bulunan Joven/Oro/Gold terimleri tekilanin
olgunlastinimadigl fakat karamel ile renklendirildigi anlamina
gelir.

48- Tekila Etiketinde Bulunan
“Reposado” Ne Anlama
Gelmektedir?

Tekila etiketinde bulunan Reposado terimi tekilanin bir stre (2-
12 ay) mese ficida olgunlastiriidigr anlamina gelmektedir. Bir
sure mesede olgunlastiriimasi tekilanin daha yumusak igcimli
hale gelmesini saglar.

49- Tekila Etiketinde Bulunan
“Anejo” Ne Anlama Gelmektedir?

Tekila etiketinde bulunan “Anejo” terimi tekilanin bir stre (1-3 yil)
mese ficida olgunlastinldigi anlamina gelmektedir.Bu, tekilanin
daha yumusak icimli hale gelmesini saglar.

50- Viski Nedir?

Viski, arpa, misir ve cavdar gibi tahillardan Uretilerek mesede
olgunlastirilan bir ickidir. Kullanilan tahil tarleri bolgeden bolgeye
degisiklik gosterir.



51- Viski Uretiminde One Cikan
Ulkeler Hangileridir?

Viski Uretimiyle &ne cikan Ulkeler Iskocya, irlanda ve ABD’dir.

52- Iskoc Viskisinin Ozellikleri
Nelerdir?

Tum Iskoc viskilerinin iskocya’da damitiimasi ve mese ficilarda
olgunlastinimasi gerekir. Olgunlastirma suresi en az 3 yildir,
ancak cogu viski bundan ¢cok daha uzun sure olgunlastiniir.

53- Iskoc Viski Cesitleri Nelerdir?

Iskoc viskileri “Single Malt Viski”, “Blended Isko¢ Viskisi” ve
“Tahil Viskisi” olmak Uzere Ug ¢esittir.

54- Malt Viski Nedir?

Malt viski malt arpa ile bakir, klasik imbiklerde Uretilir.

55- Single Malt Viski Nedir?

Single malt viski tek bir damitim evinde %100 malt arpadan
uretilir.

56- Isko¢ Single Malt Viski
Etiketinde Gorebileceginiz Ana
Bolgeler Nereleridir?

Single Malt viski etiketinde bulunabilecek anabdlgeler Highlands,
Speyside, Islay, Campbeltown ve Lowlands’tir.




57- Iskoc¢ Viskisi Uretiminde Turba
Komuru Kullanilir Mi?

Maltlama surecinde turba komarG kullanilabilir. Bu, viskiye
tatsult aromalar kazandirir .Islay Adasi’nda Uretilen viskilerin
karakteristik zelligidir.

58- Mese Ficida Dinlendirme Single
Malt Viskilere Hangi Aromalari
Kazandirir?

Single malt viskiler mese ficilarda olgunlastirilir. Aromalarin cogu
bu olgunlastirma esnasinda gelisir. Malt viskilere 6zgl aromalar
cesitlilik gosterir; tahil, meyve, cicek, bal, meyveli kek, baharat
ve tutsu aromalar gorulebilir.




59- Tahil Viskisi Nedir?

Cavdar, bugday ve malt arpa gibi tahillarin karisimindan dretilen
ikinci viski cesidi tahil viskisidir. Kontini sistemde damitilan
bu icki, Single Malt viskiye kiyasla daha yumusaktir ve daha
hafif aromalara sahiptir. Tahil viskisi nadiren tek basina tuketilir,
genelde Malt viskiyle karistirilarak Blended Iskog Viskisi
uretiminde kullanilir.

60- Blended (Harmanlanmis) Iskog¢
Viskisi Nedir?

Blended (harmanlanmis) iskoc viskisi arpa ve tahil viskisinin
harmanindan olusur. Malt viskinin yogunluguyla, tahil viskisinin
hafifligi birlestirilerek farkli ve dne ¢ikan bir viski elde edilmeye
calisilir. Blended Viski cok onemli bir icki kategorisidir, bu
nedenle her “blend’’in yildan yila tutarli olmasi gerekir.




61- Irlanda Viskisi Nedir?

Irlanda viskisi maltli ve maltsizarpaile diger tahillarin karisimindan
uretilir. Turba kdmuru kullaniimaz ve hem kontinud hem de klasik
imbiklerle Uretilebilir. Iskoc viskisine gére daha yumusak ve hafif
aromalidir. Bal, meyve, mese ve cicek aromalarina sahiptir

62- Bourbon Viski Nedir?

ABD’de her yerde uretilebilen bir Amerikan stilidir, ancak buyUk
cogunlugu Kentucky’de uiretilir ve olgunlastirilir. Uretiminde farkli
tahillarin karisimi kullanilabilir. En az %51’i misirdan olusmaldir.
Misirdan Uretilen ickiler diger tahil bazl ickilere kiyasla daha
tathdir ve tahil,cicek gibi aromalar tasirlar. Alazlanmis yeni mese
ficilarda olgunlastinlan Bourbon viskiler vanilya, tath hindistan
cevizi, meyve, bal gibi aromalar gelistirerek hafif bir tathlik
kazanir.

63- Tennessee Viski Nedir?

Bu tip viskiler sadece Amerika’nin Tennessee eyaletinde
Uretilebilir. Uretim sekli Bourbon’a benzer, ancak Bourbon’dan
farkl olarak, olgunlastinimadan 6nce akcaaga¢ karbon bir
filtreden gegcirilir.. Bu islem, viskiyi yumusatir ve nihai ickiye hafif
bir tutsu aromasiyla tatliik kazandirir.

64- Viski Etiketleme Terimleri
Nelerdir?

Etikette Yas Belirtiimisse: Eger blended bir viskiyse, Uzerindeki
yil en gen¢ harmanlanan viskinin yasini ifade etmektedir. Fakat
uzerinde bir rekolte var ise, harmanlanan tim viskiler o sene
Uretimidir.



Uretim Yeri: Etikette viskinin Uretim bélgesi yaziyorsa, single malt
veya blended olmasi farketmez, hepsi o bdlgenin Gretimi olmalidir.

Iskoc Viskisinde 5 kategori mevcuttur:

e Single Malt Scotch Viski:Uretim %100 arpa maltindan olmali ve
klasik imbik(pot still) stili kullaniimalidr.

e Single Grain Scotch Viski:Uretim arpa maltiyla birlikte, diger
tahillardan Uretilmeli (bUtin hammadde girdileri tek distilasyonda
olmall daha sonradan harmanlanmamalidir)

e Blended Malt Scotch Viski: Farkli damitim evlerinde en az iki
veya daha fazla arpa maltindan dretilen viskilerin harmanlanmasi
sonucu elde edilir.

e Blended Grain Scotch Viski: ve Farkli damitim evlerinde en az
iki veya daha fazla Single Grain Scoth viskinin harmanlanmasi
sonucu olusur.

¢ Blended Scotch Viski:En az iki veya daha fazla single grain ile; 2
veya daha fazla single malt viskinin harmanlanmasi sonucunda
olsur.

65- Cin Ilk Nerede Uretilmistir?

Cin Uretiminin kdékeni Hollanda’ya dayanir. Hollandalilar, tibbi
amagclarla kullanilan ardi¢ gibi aromatik 6geleri ickinin yeniden
damitiimasinda kullanmaya baslamis, daha sonralari basta
Londra olmak (izere ingiltere’de de desteklenen cin iretimi
giderek gelismis ve yayginlasmistir.

66- Cin Nasil Uretilir?

Cin, baslangicta herhangi bir hammaddeden %96 oraninda
alkol icerecek sekilde damitilmis, noétr bir ickidir. Bu baz icki
botanik 6gelerle aromali hale getirilebilir.




67- Cin Uretiminde Kullanilan
Botanikler Nelerdir?

Bir ickinin cin olarak adlandirlabilmesi icin, ana bitkisel aroma
6gesi ardic olmaldir, ama baska botanik 6geler de kullanilabilir.
En yaygin kullanilan bitkiler kisnis tohumlari, narenciye kabugu
ve melekotu kokuddr.

68- London Dry Gin Nedir?

London Dry Gin’in, yasal olarak ardic ve diger botaniklerle
birlikte klasik imbikte notr ickinin yeniden damitiimasi sonucu
uretilmesi gerekir. Yeniden damitma islemi sonrasi higbir aroma
eklenemez. Bdylece yogun ve kalici aromalara sahip, yluksek
kalite bir Grin ortaya cikar.

69- Damitilmis Cin Nedir?

Damitilmis cinler yasal olarak ardi¢ ve diger botaniklerle birlikte
klasik bir imbikte notr bir ickinin yeniden damitiimasi sonucu
uretilir. Yeniden damitma surecinden sonra igkiye baska
aromalar da eklenebilir.

70- Brendi Nedir?

Brendi, sarabin damitilmis haline denir. Birgcok brendi mese
ficida olgunlastiniir ve/veya siselenmeden o6nce karamel ile
renklendirilir. BOylece kahverengi veya sari renk kazanirlar.

71- Konyak Nerede Uretilir?

Konyak, sadece GlUney Bati Fransa’daki sinirli bir bdlgede
uretilebilen bir brendi cesididir.



72- Konyak’in Ham Maddesi Nedir?

Konyakin ham maddesi Gzumddr.

73- Konyak Nasil Uretilir?

Uzim suyu fermente edilerek sarap yapilir, daha sonra klasik
imbiklerde iki kere damitilarak konyak Uretilir.

74- Konyaklar Mese Ficida
Olgunlastirilir Mi?

Bircok konyak bir yil kadar yeni mese ficilarda olgunlastirilir.
Olgunlasma sureci daha sonra eski mese ficilarda devam eder.
Bu sUrec ickinin yumusamasini,meyveli kek, kuru meyve, vanilya,
kizarmis ekmek, findik ve baharat gibi aromalar gelistirmesini
saglar.




75- Konyaklar Kupaj Yapilir Mi?

Olgunlasma surecinden sonra, dahatutarli ve zengin bir nihaiicki
elde etmek amaciyla genelde farklh yillardan konyaklarla kupaja
girer. Kupajdan sonra belirli yas ibareleriyle siniflandirilarak
satisa sunulur. Bu stiller konyak etiketinde yer alir ve kupajdaki
en genc konyagin yasi belirtilir.

Konyak Etiketi Uzerinde Bulunan VS, VSOP, XO, ve Napoléon
Terimleri Ne Anlama Gelmektedir?

Konyak etiketi Uzerinde bulunan VS, VSOP, XO ve Napoléon
terimleri konyagin kupajindaki en genc ickinin, en az kag yasinda
oldugunu ifade eder.

e VS:2yasinda
e VSOP: 4 yasinda
e  XO veya Napoléon : 6 yasinda oldugunu gdsterir.




76- Likor Ilk Nerede Uretilmistir?

Likorler tibbi amaclarla Uretilmeye baslanmistir. Ticari amaclarla
kullanimi ise ilk kez Hollanda’da ortaya ¢ikmistir.

77- Likor Nedir?

Likor, tatlandinimis ve damitiimis bir ickidir. Likdrlerin coguna
aroma ve renk eklenir. Aromali hale getirilmeden 6nce notr
olan ickilerdir.Ancak brendi, rom veya viski gibi daha aromatik
ickilerden de Uretilebilirler.

78- Aroma Eklenerek Farkli
Stillerde Likorler Uretmek Icin
Hangi Teknikler Kullanilir?

Aroma eklenerek farkl stillerde likorler Gretmek icin asagidaki
teknikler kullaniimaktadir.

¢ Esanslar; ickiye yapay aromalar eklenir.
e Maserasyon; aroma dQeleri (meyve, bitki vb) ickide bekletilir.

e Yeniden damitma; icki aroma 6gesiyle, yani meyve, bitki vb
ile birlikte yeniden damuitilir.

79- Likorlerde Kullanilan Aromalar
Nelerdir?

Likorlerde kullanilan aroma cesitleri baslica dort kategoriye
aynlabilir; sut Grdnleri, bitkiler, meyveler ve cekirdekler/kuru
yemigler.




80- Jenever Nedir?

Jenever hammaddesi ardic olan yuksek alkolllG i¢cki taradar.
Cinin atasi olarak da dusunulebilir. Jenever Belcika, Hollanda
ve Fransa’nin kuzeyinde (Uretilmektedir. Ureticiler genelde
“moutwijn” diye adlandirilan dusuk alkollt, kaliteli bir baz alkol
kullanmaktadirlar. Fakat moutwijn kullanimi,dokusundaki zengin
aroma cesitliliginden dolayi, jenever Uretiminde de aroma ve
dokuyu direkt olarak etkilemektedir. Jenever de yine Uretiminde
kullanilan moutwijn miktarina bagl olarak siniflandiriimaktadir.
Mese ficilarda olgunlastiniabilirler.

81- Jenever Cesitleri Nelerdir?

Jonge(Young) Jenever: Uretiminde %15’ten fazla moutwijn
kullanilamaz. (minimumm miktar belirtilmemistir) Renksizdir.
Maksimum 10g/Litre seker eklenerek tatlandirilabilir.

Oude (Old) Jenever: En az %15 moutwijn kullanilarak Uretilir.
Renkli olabilir. Renk icin karamel eklenebilir. Maksimum 20 gr/
litre seker eklenerek tatlandirilabilir.

Ustteki 2 tiiriin Uretiminde, hammaddesi tahil olmayan bir baz
alkol kullanihyorsa (moutwijn gibi) Graanjenever sinifina dahil
olmaktadirlar.

82- Raki Nedir?

Yalnizca suma veya tarimsal kokenli etil alkol ile karistirilmis
sumanin, 5000 litre veya daha kucuk hacimli geleneksel bakir
imbiklerde, anason tohumu (pimpinella anisum) ile iki kez distile
edilmesiyle sadece Turkiye’de Uretilen alkollU ickidir.



83- Raki Uretimi Nasil Gerceklesir?

Raki, Turk Gida Kodeks, yiuksek alkolll ickiler tebligine uygun
olarak uretilmektedir.

Uretimde kullanilan ham madeler:

e Yas lzUim,

e Kuru Uzim

e Tarimsal kokenli alkol
e Anason tohumu

Oncelikle yas veya kuru Uzimler islenerek suma olarak
adlandinlan Gzim alkoll elde edilir. Sonrasinda raki, cesidine
gore suma veya belirli oranda suma ile tarimsal kokenli alkol,
anason tohumu ile bakir imbiklerde iki kez damitma isleminden
gecer. Fakat bundan elde edilen rakidaki alkol derecesi yine
icilemeyecek kadar yuksektir. Son olarak yumusatiimis su ile
alkoll seyreltilir ve seker ilave edilerek dnce mese ficilarda,
sonra da paslanmaz celik tanklarda en az 30 glin boyunca
dinlendiriimeye birakilir. Dinlenme islemi biten rakilar kimyasal,
fiziksel ve duyusal analizlerden gecerek son kontrollleri
yaplildiktan sonra siseleme islemi yapllir.

84- Raki Nasil Icilir?

Raki kadehine Once raki sonrasinda su yavasca eklenir.
Rakiya eklenecek su kire¢siz ve yumusak olmali, musluk suyu
eklemekten kaciniimalidir. Hatta mumkunse, dogal kaynak suyu
olmalidrr. istenirse buz ilave edilir. (Rakinin kristalize olmamasi
icin sudan dnce buz eklenmemelidir)




85- Raki Ne lle Birlikte Icilmelidir?

Alkolun vucutta tahribatinin dnlemek icin:

Bos mideye icilmemelidir.
Suyla birlikte tUketilmelidir.

Suyla birlikte ayrica yaninda uygun meze veya yemekler de
yer almaldir.

86- Raki Adabiyla llgili Temel
Kurallar Nelerdir?

Mutlaka meze ile icilir, sonrasinda yemek yenir.

MenU ile sunulmaz, kisiye 6zel degildir. Hersey ortadadrr,
ortadan paylasilir.

Dertlenmek icin icilmez.

Raki sofrasinda yUksek sesle konusulmaz.

Raki sofrasindan tek basina kalkiimaz.

Raki sofrasinda baska icki icilmemesi tavsiye edilir.

Raki sofrasindan kalkincaya kadar kadeh degistirilmez. Kadeh
o sofranin sahididir.




87- Raki Neden Beyazlanir?

Rakiyi beyazlatan etken madde anasondur. Anason yagi alkolin
icinde c¢Ozunebilen bir etken maddedir. Rakiya su eklendigi
zaman, anason yagini birakmaya ve suda ¢6zlinmeye baslar.
Bu da anason yaginin 1sig1 kirarak beyaz goériinmesine neden
olur. Ayrica rakinin alkol oraninin belli bir alt seviyede olmasinin
nedeni de yine aynidir. Cunki rakida alkol orani %38’in altina
dustigu zaman beyazlasmaya baslar. Alkol orani ne kadar
yuksek olursa da o kadar seffaf olur.

88- Raki lle Kokteyl Yapilir Mi?

Kokteyl yapiminda raki genelde damlalar halinde kullanilir, bazen
ana icki olarak da kullanilabilir.

Ana ickinin raki oldugu 6rnek bir kokteyl tarifi:

Melon Punch:

1 adet klcuk boy Kirkagac kavunu
5 cl raki
2 cl acibadem likoru

Bir bar kasigi seker surubu
e Biraz buz

Kavun ici oyularak etli kismi alinir ve dip kismi da azicik kesilerek
tabaga oturtulur. Blender’a kavunun etli kismi, buz da dabhil
diger malzemeler eklenerek, blender’da cevrilir. Olusan karisim
ici dUuzglnce oyulmus kavuna eklenerek pipetle servise sunulur.
(Raki Ansiklopedisi)




89- Armagnac Nedir?

Armanyak Fransa’nin Armagnac bdlgesinde uretilir. Konyagin
hacimsel ve satis anlaminda UstUnligl olmasina ragmen,
Fransa’nin ilk brendisi aslinda Armagnac’tir. Konyak’taki blytk
ureticilerin aksine; armanyak Ureticileri daha ¢ok kiguk capli
Ureticilerdir.

Uretmin en fazladan, en aza dogru gittigi alt bélgeler sirayla:

e Bas Armagnac
e Armagnac-Tenaréze
¢ Haut-Armagnac

"-i-]% ¢

e W flli‘]]‘l:Tr ;u:rrn




B 90- Raki Disinda Diger Anasonlu
Ickiler Nelerdir?

ANASONLU ICKI ADI ULKE

Uzo Yunanistan

Pastis, Anisette, Absinthe Fransa _ ]
Ldbnan, Suriye, Israil,Urdun,

Arak :
!\/IlSlr, Iran

Sambuca, Anisetta, Mistra !talya

Patxaran, Anise Castellano Ispanya

Makedonya, Bulgaristan,

Mastiha, Mastik
astina, Mastika Yunanistan, Giiney Kore

Oghl Ermenistan
Aguardienta Kolombiya
Alaki Japonya
Xtabentun Meksika
Herbsaint USA

B 91- Brandy De Jerez Nedir?

Brandy de Jerez belirli kurallar cercevesinde Uretime tabi tutulan
Ispanya’nin tek brendi 8rnegidir.

Uretiminde baz alkol olarak sarap kullanilir. Belirli bir (izim tiir(i
zorunlulugu yoktur. Fakat genelde %95’i Airen UzUmuUnden
Uretilir. Uretilen baz sarap, diisiik asiditeye sahip, konyak ve
armanyak yapiminda kullanilan baz saraptakine gore daha
yuksek bir alkol oranina sahiptir.

B 92- Uzo (Ouzo) Nedir?

Tarimsal kokenli alkoliun basta sakiz olmak Uzere, anason,
yilldiz anason, rezene gibi degisik bitkiler ile aromatize edilmesi
suretiyle hazirlanan az sekerli, renksiz, genellikle %40 alkol




derecesi civarinda siselenen Yunanistan’in Unli anason aromal
alkollt ickisidir.

93- Raki Ismi Nereden Gelir?

Raki ismi terminolojik olarak Arapca’dan gelmektedir. Arak
kelimesinden turemistir, terlemek anlamina gelir.

94- Arak Nedir?

Arak kelimesi Arapca’da “ter” anlamina gelmektedir. Distilasyon
islemindeki UrUn akisinin terlemeye ve imbikten akan UrUnun
ter damlasina benzetiimesinden dolayi bu ismi almistir. Dilsel,
yOresel, kllturel farkliliklar gdsterse de tarih boyunca, Dogu
Hindistan’da Ortadogu ve Kuzey Afrika’ya; Orta Asya’dan Dogu
Avrupa’ya uzanan genis cografyada imbik yardimiyla Uretilen
distile iceceklere genel olarak verilen isimdir.




95- Sambuca Nedir?

Tarimsal kdkenli alkolln, yildiz anason yaninda bircok degisik
bitki ile aromalandiriimasiyla Uretilen ve genellikle %40 alkol
orani bulunan, yUksek miktarda seker iceren, renksiz ve koyu
renkli cesitleri olan italya’nin Ginlii anason likéri.

96- Grappa Nedir?

Grappa Kuzey lItalya’da ortaya cikan, hammaddesi sarap
yapimindan arta kalan Gzum posasi olan bir ickidir.

Grappalar genelde genc tuketime uygun renksiz bir alkolll
ickidir. Fakat cok az bir kismi kisa bir sirede olsa yillandirilabilme
Ozelligine sahiptir.

Diger Ulkelerde Uzum posasindan elde edilen alkolll ickilere:

¢ Fransa: Marc
e Portekiz: Bagaceria
e ispanya: Oujo denilmektedir.

Bitter Turleri Nelerdir?

lk olarak saglik amach kullanilan bitterler daha sonralari
kokteyllere tat ve aroma katmak icin kullanilmislardir. Cesitli
baharatlar, tohumlar ve meyvelerden uretilebilirler. En cok
bilinen bitterler:

e Peychauds Sezarac kokteylinde kullanilan icinde kantaron
otu olan ve ciceksi aromalar tasiyan 1830 yilinda Antoine
Amedée Peychaud tarafinda gelistiriimistir.

e Angostura bitters (6zellikle sisesinden daha uzun etiketiyle
taninabilir) yine icinde kantaron otu, cesitli otlar ve baharatlar
barindiran Trinidad Tobago’da Uretilen yine bir bitter 6rnegidir.




97- Cachaca Nedir?

Brezilya orijinli, tat ve doku olarak romla benzerlik gOsteren,
hammaddesi yine seker kamisi olan bir alkollU ickidir. Otsu
aromalar tasimaktadir. Hem klasik, hem kontini hem de her
iki Uretim yontemi birlistirilerek Uretimi yapilabilir. Klasik stil
ile Uretilen cachaca, daha disUk alkol oranina ve daha otsu
aromalara sahip olup; kontinu stil ile Uretilen cachaca, daha
yuksek alkollll olup n6tre yakin bir aromaya sahiptir.

98- Absinthe Nedir?

Bir likor turd olan absinthe’in icinde hammadde olarak anason
disinda rezene ve pelin otu bulunmaktadir. Alkol orani %60-
70’ dir. Goruntu itibariyla renksiz olabilecegi gibi genelde limon
yesili veya zUmrUt yesili renkli olanlar daha ¢ok bilinmektedir.
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