WSA'NIN LK STORY DKOLU KONUMUZ:
SAKLAMA VE SERVIS

*Sektor profesyonellerine yoneliktir.



ETARIIA NEDIK

Evde oldugumuz sure inde eski bilgileri hatirlamamizi saglamak, bilgimizi
arttirmak amac yl h l nmig bir progra md

). STORY DKULUNA KIMLER KATILABILIR?

18 yasindan buyuk tum sektor profesyonellerine yoneliktir.

) BU OKULU BITIRDIGINDE KATILIM BELGES! ALABILECEK MIYIN?

Bu r egitim p ogrami olmayip sadece bilgilendirme amaciyla
duz I nme k’r dir ama isterseniz program sonunda Kendinizi odullendirebilirsiniz.
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ders: SA(LANAVE SERVS
kone: AP SACLANA KOSULLAR

Sarap dogru sekilde saklanmazsa bozulur.

Butun garaplar rengi ve stili fark etmeksizin ayni kosullarda saklanmalidir

® Dogal mantar varsa sige yatik saklanmalidir.
e Ideal saklama sicakligi 10-15° C derece arasindadir.
® Gunes Igigindan ya da spot Igigindan uzak olmalidir.
e Guclu titregimlerden uzak saklanmalidir.

e Dogal mantarli garaplar i¢in bir miktar da nem gerekir.
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ders: SA(LANAVE SERVS

fones: AP SERVIS] SERYIS SICAKLIKLAR

Sarap uygun sicaklikta tuketildiginde aromalari daha dogru algilanir.

Sarap olmas! gerektiginden

daha soguk olursa;_‘ r daha sicak olursi_\

| aroma yogunlugu alkol aromalarin
_azalir __Onune gecer

TWSA_
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ders: SA(LANAVE SERVS
kone: AP SERVISH SERVIS SICAKLIKLAR

Ideal servis sicakliklari su sekildedir:

Beyaz sarap
Orta veya tam govdeli 10-12°C
Ornek: Meseli Chardonnay

Hafif veya Orta govdeli 7-10°C

Ornek: Sauvignon Blanc

Roze saraplar
SETA0%

Ornek: Butun rozeler !
i gy

{ Tatl saraplar §
6-8°C
i Yar! tatli ve tatli §
1 Ornek: Misket 1

Kopiiren saraplar '
6-10°C

Ornek: Prosecco
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Kirmizi saraplar
Hafif govdeli 12-13°C

Ornek: Kalecik Karasi ve Pinot Noir

Orta veya tam govdeli 16-18°C

Ornek: Okiizgozii ve Cabernet Sauvignon




ders: SA(LAMA VE SERIS
Konu: (WL

Kirmizi gsaraplarin; oksijenle temas edip
havalanmasi i¢in daha genig kadehlerde,

¥ Kopuren garaplarin; kopuklerin daha
Y uzun Kalabilmesi icin flut kadehlerde,

/ Beyaz ve roze saraplarin; ¢abuk
Isinmamasi i¢in Kirmizilara gore daha
kucuk kadehlerde,

Fortifiye saraplarin; Kisa ayakli ve lale
formlu dar kadehlerde servis edilmesi
onerilir.
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ders: SALAMAVE SERVS
kone: Sil A

Sarabinizi tirbugonla agarken izlemeniz gereken yol su sekildedir:

e Jisedeki kapsulu bir kapsul ¢ikarici veya bicakla ¢ikarin.
| e Sisenin boynunu temiz bir bezle silin.
K \ e Sectiginiz tirbugonu Kullanarak, mantari yavasca, temiz gekilde ¢ikarin.

e Jisenin boynunu bir kez daha temizleyin.

e Sarabiniz servise hazir!

WA

INTERNATIONAL WINE&SPIRITS ACADEMY




ders: SA(LANAVE SERVS

kon: {RIREN SARASI AQHAX

e Folyoyu cikarin ve altindaki teli kulak¢igindan cevirin.
e Tel cikarilirken, mantari elle sabit tutun.
e Siseyi yaklasik 30°lik bir a¢ida ve mantari sikica tutarak, diger elinizle sigenin tabanini kavrayin.
e Mantari degil, sigseyi gevirin.
e Firlamamasi i¢in mantari sabit gekilde tutun ve siseden yavagca cikarin.

e Sarabiniz servise hazir!
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ders: SA(LANAVE SERVS
Kone: {iAF EDI?

Saraplari dekante etmek
(havalandirmak) icin sirahi formunda
camdan uretilen karaflar kullanilir.

I
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ders: SA(LANAVE SERVS
koned: WiR SRAP DEKANTE EDILIR M1

Saraplar acgilip oksijenle temas ettiklerinde aromalari belirginlesir.
Her sarapta dekantasyon (havalandirma) islemine gerek yoktur.

Beyaz ve roze garaplarda havalandirmanin belirgin bir faydasi yoktur.
Kirmizi saraplarda ise dekantasyon islemine daha ¢ok ihtiya¢ vardir.
Yuksek tanenli gen¢ saraplar havalandirma ile daha yumusak bir icim kazanir.

cok yagli saraplarda ise neredeyse hi¢ tanen kalmadigindan, oksijenle ani temasinda garap bozulabilir.
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ders: SA(LANAVE SERVS
kone: AP SAKLAMA TONTENLER

< Sarap acildiktan sonra, mantari ters cevirip tekrar
“ kapatarak 1-2 gun daha saklayabiliriz.

Vakum pompasi; sigeden havayi gcekerek agzinin tipa ile
kapanmasini saglar.

Ortiileme; sarabi oksijenden daha agir bir gazla bir ortii
gibi kaplayan sistemlerdir.
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coravin



